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Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

willkommen zu unserem neuesten FPInfo!
In dieser Ausgabe werfen wir einen Blick auf Veranstaltungen zu aktuellen Trends, Innovationen und
Herausforderungen. Bleiben Sie informiert und erhalten Sie spannende Einblicke, um auch in einem

dynamischen Markt erfolgreich zu bleiben. Viel SpaB beim Lesen!

Ilhr Team der Food-Processing Initiative

Verpackungen.biobasiert
25.11.2015, Giitersloh

Biobasierte und rezyklatbasierte Verpackungsmaterialien gewinnen rasant an Bedeutung — und
werden durch neue EU-Vorgaben schon bald zum entscheidenden Faktor fiir die Verpackungswelt von
morgen. Doch wahrend Recyclingmaterialien bereits im Fokus stehen, sind die Potenziale biobasierter
Alternativen oft noch wenig bekannt.



Gemeinsam mit der Food Processing Initiative e.V. ladt die proWi GT GmbH daher zu einer
Veranstaltung ein, die einen praxisnahen Blick in die Zukunft der Verpackungsmaterialien er6ffnet.
Fachvortrdage von Expertinnen zu faserbasierten und kunststoffbasierten Lésungen zeigen, welche
Innovationen jetzt relevant werden.

Programm und Anmeldung HIER

Bereit fur KI?
Dieser neue Leitfaden zeigt, wie es gelingt.

Das HIGHFIVE-Konsortium hat in Zusammenarbeit mit der Initiative Al4SI den Leitfaden ,A Practical
Guide to Deploying_Al in Business” veroffentlicht, der konkrete Beispiele fiir den Weg vom
Pilotprojekt zur Serienreife enthalt. Fiir Unternehmen in der Produktion oder
Lebensmittelverarbeitung — insbesondere KMU - bietet dieser Leitfaden einen praxisnahen und
verantwortungsvollen Einstieg, um echten Mehrwert aus Kl zu gewinnen.

Ki-gestiitzte HIGHFIVE-Projekte, die bereits im Einsatz sind:

 R-Al-VQC (REACH): Permanentes visuelles Qualitatsmonitoring direkt in der Produktionslinie

« PREVAI: KI-gestiitzte Nachfrageprognosen zur Optimierung von Einkauf und Produktion

« Smart Al Orchestrator: Tagliche Optimierung der Milchverarbeitung fiir mehr Effizienz und Qualitat
« Ask Titan: KlI-Assistent, der operative Daten in sofort nutzbare Antworten verwandelt

« EggAl: Prognosen zur Reduktion von Lebensmittelverschwendung in GroBkiichen

« ... und viele weitere — entdecken Sie auf der HIGHFIVE Website


https://www.prowi-gt.de/veranstaltungen-und-aktuelles/veranstaltungen/biobasierte-werkstoffe-1/detail/verpackungsmaterialienbiobasiert-1/2698?cHash=dcd383e9c6af4a1b6e22ba9a4dc4cd4d
https://ss4af.com/en/highfive/article/2025/practical-guide-deploying-ai-business-insights-european-companies
https://ss4af.com/en/highfive/article/2025/practical-guide-deploying-ai-business-insights-european-companies
https://ss4af.com/en/highfive

\ Effizienzsteigerung und Klimaschutz im Betrieb
A

EXQUISHEAT

Mit EXQUISHEAT startet eine europdische Initiative, die fiir Unternehmen der Lebensmittel- und
Getrankeindustrie einen echten Wettbewerbsvorteil bedeutet: Durch standardisierte
Warmepumpenlésungen sollen Energieeffizienz, CO,-Einsparungen und Prozesssicherheit signifikant

gesteigert werden.

Gerade in einem Sektor mit hohem Warmebedarf und groBem Abwarmepotenzial eréffnen
Warmepumpen enorme Chancen - von stabileren Energiekosten liber reduzierte Emissionen bis hin
zu hoherer Anlagenverfiigbarkeit. EXQUISHEAT verkniipft dafiir Branchenunternehmen direkt mit
Technologieanbietern, analysiert konkrete Produktionsprozesse und entwickelt Losungen, die schnell

und reproduzierbar im industriellen Umfeld einsetzbar sind.

Damit unterstiitzt das Projekt nicht nur die EU-Ziele fiir klimaneutrale Technologien, sondern bietet
Unternehmen einen praxisnahen Weg, ihre Produktionslinien zukunftssicher und wirtschaftlich

nachhaltiger zu gestalten.

Weitere Informationen HIER

LeguPlan prasentiert erste Forschungsergebnisse

Welche gesundheitlichen Vorteile kann eine leguminosenreiche Erndhrung — angelehnt an die
Planetary Health Diet — fiir Menschen mit erhéhtem Risiko fiir Herz-Kreislauf- und neurodegenerative

Erkrankungen bieten? Genau dieser Frage geht das vom BMLEH geforderte Projekt LeguPlan nach.


https://www.foodprocessing.de/projektliste/exquisheat_2/

Als Teil der Vernetzungs- und TransfermaBnahme PIONEER erforscht LeguPlan, wie heimische
Hilsenfriichte wie Ackerbohnen, Erbsen und Siilupinen in einer modernen, nachhaltigen Erndhrung
nicht nur Umweltaspekte, sondern auch die Gesundheit maBgeblich verbessern kénnen. In zwei
Humanstudien werden sowohl kurzfristige als auch langfristige Effekte auf zentrale

Gesundheitsparameter untersucht.

LeguPlan liefert damit wichtige Erkenntnisse fiir eine zukunftsfahige Erndhrung — wissenschaftlich

fundiert, praxistauglich und mit hohem Potenzial fiir Pravention und Gesundheitsférderung.

Weitere Informationen HIER

transformERN.

wels o

Potenziale fiir das eigene Unternehmen zu erkennen

Im Rahmen des Projekts transformERN haben Unternehmen der Lebensmittelindustrie praxisnah
erlebt, wie Innovationen, Technologie und neue Regularien ihre Prozesse und Strategien nachhaltig
voranbringen kénnen. Ob kiinstliche Intelligenz, energieeffiziente Produktionslésungen oder EU-
Vorgaben fiir entwaldungsfreie Lieferketten — in den Veranstaltungen standen konkrete
Praxisbeispiele, der Austausch mit Expert:innen und umsetzbare L6sungsansatze im Mittelpunkt.

e Kl in der Lebensmittelindustrie: Chancen gemeinsam entdecken!
Bei unserem Al.UseCaseScouting haben Unternehmen der Lebensmittelverarbeitung praxisnah
erkundet, wie Kl im eigenen Betrieb echte Mehrwerte schafft. Der Topic Nachhaltigkeit wurden
genauso diskutiert wie die Optimierung von Prozessen und Berichtspflichten. Dank des
intensiven Austauschs zwischen Wirtschaft und Wissenschaft konnten viele Ideen direkt
diskutiert werden: Welche Ansétze lassen sich schnell umsetzen, wo steckt strategisches
Potenzial?
Was wir zusammen mit KI.NRW und dem ThinkTank OWL mitnehmen: KI muss erlebt und

ausprobiert werden, um sie erfolgreich einzusetzen — genau das haben wir gemeinsam


https://www.pioneer-netzwerk.de/de/publikationen/leguplan-praesentiert-erste-forschungsergebnisse

erreicht.

e Effizienz steigern, Kosten senken, Zukunft sichern:
Das Innovationsforum bei der Westfalischen Fleischwarenfabrik Stockmeyer in Fiichtorf bot
praxisnahe Einblicke in zukunftsweisende Technologien, smarte Prozessoptimierung und
Fordermdoglichkeiten fiir Energieeffizienz.
Experten aus Forschung, Technologie und Industrie prasentierten konkrete Best-Practice-
Losungen — von Abwarmenutzung, Prozessautomatisierung und Membranfiltration bis hin zu
alternativen Energiekonzepten wie Biomasse.
Mochten Sie mehr lber die vorgestellten Technologien und Losungsanséatze erfahren? Nehmen
Sie gern Kontakt mit uns auf.
Sabine Hofel, Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

e EUDR verstehen: Praxisnaher Austausch fiir Ihr Unternehmen
Bei der Online-Infoveranstaltung am 14. November erhielten Unternehmen einen kompakten
Uberblick iiber die neuen Anforderungen der EU-Verordnung fiir entwaldungsfreie
Lieferketten. Die Veranstaltung bot konkrete Orientierung, wie die neuen Pflichten rechtzeitig
und praxisnah in Unternehmen umgesetzt werden kénnen - ein klarer Mehrwert fiir die
weitere Planung.
Die Veranstaltung wurde gemeinsam organisiert der IHK Ostwestfalen, der IHK Lippe sowie der
pro Wirtschaft GT GmbH und vom Food Processing Initiative e.V. (im Rahmen des EFRE-
Projektes transformERN).

Weitere Informationen zu den Angeboten des Projektes unter https://transformern.de/
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