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Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

der Spatsommer und Herbst 2026 halten zahlreiche spannende Impulse fiir Unternehmen,
Wissenschaft und Innovationstreibende bereit. Ob Wissens- und Technologietransfer, nachhaltige
Transformation, resiliente Wertschopfungsketten oder Zukunftstechnologien fiir die
Erndhrungswirtschaft - die kommenden Veranstaltungen bieten vielfaltige Gelegenheiten, sich zu

informieren, auszutauschen und neue Kooperationen anzubahnen.
Viel Freude beim Lesen und Entdecken der kommenden Termine!

lhr Team der Food-Processing Initiative

Ideas to Impact: Transfer im Fokus
vos - von e womaceate | 17.09.26, 14:00 - 15:30 Uhr, online

in die &rwendusg!




Am 17. September 2026 1&dt die Online-Veranstaltung,ldeas to Impact” Vertreterinnen aus
Wissenschaft sowie Multiplikatorinnen aus den Regionen Niederrhein und OWL zum Austausch tber
erfolgreichen Wissens- und Technologietransfer ein.

Im Fokus stehen zwei Praxisimpulse: Corinna Kuhlen zeigt am Beispiel des foodineum, wie
Innovationsraume die Zusammenarbeit von Wissenschaft und Wirtschaft starken. Zudem stellen Dr.
Nele Jantz und Laura Meissner von der TH OWL Transferangebote vor und erlautern, wie
wissenschaftliche Ideen erfolgreich in Anwendungen, Kooperationen und Innovationen im Food-
Bereich tiberfiihrt werden kénnen.

Die Veranstaltung bietet Gelegenheit zur Vernetzung und zum Austausch iiber erfolgreiche
Transferansatze in den Regionen Niederrhein und OWL

Weitere Informationen und Anmeldung: HIER

EmpCo-konform handeln:
Was Unternehmen ab Ende September 2026 wissen miissen
21.09.26, 14:00-15:30 Uhr, online
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Am 27. September 2026 tritt die EmpCo Richtlinie ,Empowering Consumers for the Green Transition”
(EU 2024/825) in Kraft. lhr Ziel ist eindeutig: Greenwashing verhindern und Umweltaussagen streng
regulieren. Kiinftig miissen Nachhaltigkeitsaussagen belegbar, transparent und nachweisbar sein.
Unternehmen stehen damit vor der Aufgabe, jede Formulierung daraufhin zu priifen, ob
Verbraucherinnen und Verbraucher dadurch in die Irre gefiihrt werden kénnten.

Doch was bedeutet das konkret fiir die Praxis? Welche Aussagen sind erlaubt, welche verboten? Was
zahlt als ,allgemeine Umweltaussage”? Welche Nachhaltigkeitssiegel diirfen noch auf Verpackungen
erscheinen?

Diese und weitere Fragen widmen wir uns gemeinsam mit unseren Referenten in der Online
Veranstaltung.

Weitere Informationen und Anmeldungen HIER


https://www.foodprocessing.de/event/ideas-to-impact-transfer-im-fokus-von-der-hochschule-in-die-anwendung-save-the-date/
https://www.foodprocessing.de/event/empco-konform-handeln-was-unternehmen-ab-27-september-2026-wissen-muessen/

Wirtschaft trifft Wissenschaft - erfolgreich kooperieren:
IP, Vertrage & Transfer!
06.10.2026, 14:00-15:30 Uhr, online
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Wie kénnen Kooperationen zwischen Wirtschaft und Wissenschaft erfolgreich gestaltet werden?
In dem Online-Vortrag ,Innovation beschleunigen durch starke Partnerschaften mit Hochschulen —
Verwertungs- und Nutzungsrechte zwischen Wirtschaft und Wissenschaft”

von Dr. Jiirgen Walkenhorst, PROvendis GmbH, mit anschlieBender Diskussion, erhalten Sie
praxisnahe Einblicke in die Themen Lizenzierung, Vertrage, geistiges Eigentum (IP) und
Technologietransfer.

Weitere Informationen und Anmeldungen HIER.

\ \ Circular Economy Innovationsforum

., 22.10.2026, 14.00 - 17:30 Uhr, Detmold
\ " Save the date!!

Wie bleiben Unternehmen wettbewerbsfahig, wenn Rohstoffe knapper, Lieferketten unsicherer und

regulatorische Anforderungen anspruchsvoller werden? Circular Economy liefert konkrete Antworten

und eroffnet neue Chancen fiir Innovation, Wertschopfung und resiliente Geschaftsmodelle.

Beim 2. Circular Economy Innovationsforum treffen sich die Macherinnen und Macher der

Transformation in Ostwestfalen-Lippe. Freuen Sie sich auf inspirierende Keynotes, lebendige

Paneldiskussionen, erfolgreiche Best Practices und einen offenen Erfahrungsaustausch tber

Zukunftslosungen fiir OWL.

Vier Themenfelder — ein gemeinsames Ziel


https://www.foodprocessing.de/event/wirtschaft-trifft-wissenschaft-erfolgreich-kooperieren-ip-vertraege-transfer/

Zukunftsfahiges Lieferkettenmanagement
Qualifizierung von Fach- und Fiihrungskraften
Nachhaltige Bauwende

Abfall- und Kreislaufwirtschaft

Vernetzen Sie sich mit Unternehmen, Wissenschaft, Politik und regionalen Initiativen. Entdecken Sie
innovative Technologien, neue Kooperationsmoglichkeiten und praxiserprobte Ansatze fiir mehr
Ressourceneffizienz, Wettbewerbsfahigkeit und regionale Wertschépfung.

Anmeldungen unter https://www.cirqualityowl.de/event/circular-economy-innovationsforum-2026/

RESILIENTE Kick-off des Projekts Resiliente Region OWL
l REGION OWL 13.10.2026, Bielefeld
Was ware, wenn...

morgen der Strom ausfallt, die Lieferketten reiBen oder kritische Infrastrukturen unter Druck geraten?
Und wie gehen wir damit um? Das Gemeinschaftsprojekt Resiliente Region OWL ladt dazu ein, in den
kommenden drei Jahren Antworten zu entwickeln, bevor diese Fragen in Ostwestfalen-Lippe Realitat
werden. Eines ist bereits jetzt sicher: Der Projekt-Kick-off findet am Dienstag, den 13. Oktober 2026,
15.00-17.30 Uhr, in Bielefeld statt.

Lernen wir uns kennen - wir bringen an diesem Tag die entscheidenden Akteure aus Wirtschaft,
Wissenschaft, Zivilgesellschaft, Politik und Verwaltung zusammen und diskutieren, wie wir
gemeinsam in den drei Handlungsfeldern Erndhrung, Energie und Gesundheit eine resiliente Region
Ostwestfalen-Lippe gestalten.

Resiliente Region OWL ist ein Projekt von Energie Impuls OWL e.V., Food-Processing Initiative e.V.,
GILDE Wirtschaftsférderung Detmold, Hochschule Bielefeld, owl maschinenbau e.V., Technische
Hochschule OWL, VDI OWL e.V., Wuppertal Institut und dem Zentrum fiir Innovation in der
Gesundheitswirtschaft OWL und kofinanziert von der Europdischen Union und dem Ministerium fiir
Wirtschaft, Industrie, Klimaschutz und Energie des Landes Nordrhein-Westfalen.

Anmeldung unter https://www.energie-impuls-owl.de/resiliente-region-owl/#Anmeldung-Kickoff



https://www.cirqualityowl.de/event/circular-economy-innovationsforum-2026/
https://www.energie-impuls-owl.de/resiliente-region-owl/#Anmeldung-Kickoff

NFU R Ideenfutter Expo 2026
EXPO .,  Innovationen fiir die Land- und Erndhrungswirtschaft
EO0DHEUBNRW 0110.2026, Neuss

Am 1. Oktober 2026 bringt die Ideenfutter Expo im Gare du Neuss erneut Start-ups, Unternehmen,
Forschung und weitere Akteure der Land- und Lebensmittelwirtschaft zusammen. Es erwarten Sie

e 40 Ausstellende

e Workshops zu Férdermitteln und Fundraising

¢ Runde Tische u.a. zu Humanoiden Robotern in der Lebensmittelproduktion, Dual Use Ansatzen
und Landwirtschaft ohne Chemie

e Zwei inspirierende Keynotes

e Zehn Stunden geballter Austausch, Input, Feedback und Ideen fiir neue Partnerschaften

Programm und Anmeldung unter https://ideenfutter-expo.de/

Statusseminar PIONEER 2026: Forschung trifft Praxis
05.11.2026
Berlin

Am 5. November 2026 1adt das PIONEER-Netzwerk zum Statusseminar in den Spreespeicher nach
Berlin ein. Von 9:30 bis ca. 17:00 Uhr prasentieren die geférderten Forschungsprojekte ihre

Ergebnisse, Visionen und Meilensteine rund um alternative Proteinquellen.

In drei thematischen Bl6cken zu Produkten, Technologien sowie Erndhrung und Versorgung geben
die Projektteams spannende Einblicke in ihre Arbeit. Ein interaktiver Panel Talk im Fishbowl-Format

bringt Expert:innen aus Wissenschaft, Industrie, Marktforschung und Politik mit dem Publikum ins


https://ideenfutter-expo.de/

Gespréach. Erganzt wird das Programm durch eine Posterausstellung, die die Vielfalt und
Innovationskraft des PIONEER-Netzwerks sichtbar macht.

Das vom BMLEH geférderte und von der BLE beauftragte Vernetzungs- und Transferprojekt PIONEER
fordert den Austausch zwischen Forschung und Praxis und unterstiitzt den Transfer innovativer

Losungen in den Markt.

Weitere Informationen und Anmeldung: https://www.dlg.org/events/pioneer-statusseminar-2026

w0 Solutions OWL 2026

Technologien entwickeln sich weiter, Markte veréandern sich, Anforderungen steigen. Fiir
Unternehmen bedeutet das vor allem eines: Jetzt ist der Moment, neue Lésungen auszuprobieren,
Innovationen in die Praxis zu bringen und neue Partnerschaften zu schaffen.

Ostwestfalen-Lippe bringt dafiir vieles zusammen: Unternehmen, Hochschulen,
Forschungseinrichtungen und Netzwerke arbeiten eng miteinander und machen aus Ideen konkrete
Anwendungen fiir die Wirtschaft.

solutions — das Forum fiir Technologie und Innovation — bringt diese Anwendungen und
Entwicklungen direkt zu lhnen.

Gemeinsam mit der OstWestfalenLippe GmbH und 30 weiteren Partnern, darunter auch der FPI
e.V. werden 41 Veranstaltungen — von Workshops und Kongressen tliber Labtouren bis hin zu
Webinaren geboten.

Im Mittelpunkt stehen:

e Kl & Digitalisierung
e Resilienz & Nachhaltigkeit
e Ressourceneffizienz & Circular Economy


https://www.dlg.org/events/pioneer-statusseminar-2026

e Energie & Werkstoffe
o Mobilitdt & Innovation

Jetzt Programm entdecken und dabei sein: www.solutions-owl.de

Zukunftstage: Future Clean 2026 in Dresden
4.-5.11.2026

Wie gelingt eine hygienische, effiziente und zukunftssichere Produktion? Antworten auf diese Frage
liefern die Zukunftstage: Future Clean 2026, eine gemeinsame Veranstaltung des Fraunhofer-Instituts
fiir Verfahrenstechnik und Verpackung (IVV) und der Industrievereinigung fiir
Lebensmitteltechnologie und Verpackung e.V. (IVLV).

Am 4. und 5. November 2026 treffen sich in Dresden Expert:innen aus der Lebensmittel-, Pharma-
und Kosmetikindustrie, um aktuelle Entwicklungen und innovative Losungen rund um
hygienegerechte Produktion und moderne Reinigungsprozesse zu diskutieren. Im Fokus stehen unter
anderem adaptive Reinigungskonzepte, Digital Twin und Simulation, Reinigungsrobotik sowie neue
Verfahren zur Oberflachensterilisation.

Die englischsprachige Tagung bietet eine ideale Plattform fiir den Austausch zwischen Forschung und
Industrie und zahlreiche Impulse fiir die Praxis. Da die Teilnehmerzahl begrenzt ist, wird eine
frihzeitige Anmeldung empfohlen.

Weitere Informationen und Anmeldung:
https://www.ivv.fraunhofer.de/de/news/veranstaltungen/zukunftstage-future-clean.html
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http://www.solutions-owl.de/
https://www.ivv.fraunhofer.de/de/news/veranstaltungen/zukunftstage-future-clean.html

Food-Processing Initiative e.V.
Ritterstr.19

33602 Bielefeld

Telefon: 0521 98640 0

E-Mail: fpinfo@foodprocessing.de
Internet: www.foodprocessing.de

Folgen Sie uns auch auf Linkedin! Em

Geschaftsfiihrung: Norbert Reichl

Vorstand: Sylvia Diipmann, Prof. Dr. Mark Biicking, Dr. Klemens van Betteray, Karsten Ollesch
Vereinsregister: 20VR3460 Amtsgericht Bielefeld
Ust-IdNr: DE 215696721

Uber den folgenden Link kénnen Sie den Newsletter abbestellen: Newsletter abbestellen
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