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Mit einer Hand Iéisst sich noch kein Knoten kntipfen!

Aus der Mongolei

Sehr geehrte Leserinnen & Leser!

Wir hatten im Jahr 2023 in unserem Netzwerk viele Hinde und konnten viele neue Knoten knilipfen und bestehende Knoten festigen.
Es war eine tolle Zusammenarbeit, flir die ich mich, auch im Namen des Vorstands und des Teams der Geschaftsstelle, bei allen Beteiligten bedanken mochte!
Ohne das vertrauensvolle Miteinander kdnnten wir und unsere Mitglieder die gesteckten Ziele nicht erreichen.

Und auch im Jahr 2024 werden wir flr unsere neuen Projekte wieder viele Hinde und sicherlich auch kluge Kdépfe mit smarten Ideen bendtigen,
um weitere innovative Ideen in die Praxis der Lebensmittelbranche zu bringen.
Nur dann sind unsere Ziele einer in allen Dimensionen nachhaltigen und wettbewerbsfahigen Lebensmittelproduktion zu erreichen.

Wir freuen uns auf das kommende Jahr mit spannenden Projekten, vielen hérens- und sehenswerten Veranstaltungen, neuen Herausforderungen und natirlich
auf das Miteinander beim Knoten knipfen!

Ich wiinsche Ihnen viel Freude & Inspiration bei der Lektire!

Lokl &, Y

Norbert Reichl, Geschaftsfiihrer Food-Processing Initiative e.V.
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Die Initiative

Impulse fur innovative Zukunftslosungen

Wir unterstitzen und begleiten Unternehmen der
Lebensmittelwirtschaft bei der erfolgreichen Umsetzung ihrer
innovativen Vorhaben, indem wir

= Den Dialog zwischen Akteuren erleichtern
= kooperative Projekte (b2b & b2s) initiieren
= Losungen in die Praxis bringen

Wir bieten unseren Mitgliedern den Zugang zu einem einzigartigen
Wissenspool und Branchennetzwerk. Dazu arbeiten wir mit Partnern
auf regionaler, nationaler und internationaler Ebene aus Forschung,
Entwicklung und Politik zusammen. Als Kompetenz-Hub geben wir
der Branche wichtige Impulse auf dem Weg in die Zukunft.

Bei uns geht es um die relevanten Themen der Lebensmittelbranche
- von der Qualitat tber nachhaltige und digitale Prozesse &
Technologien bis zum Personal.

Schnittmengen, Verbindungen und Mehrwerte inklusive!

+ 25 + 100 + 80

Jahre Erfahrung Mitglieder & Geférderte
Kooperations-  Projekte
partner
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Norbert Reichl, Ariane Rieger, Sabine Hofel und Beate Kolkmann
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Neue Mitglieder

Herzlich Willkommen im Netzwerk!

Die Busemann GmbH ist einer der fUhrenden Hersteller fur gefrierbare

Kaltgetranke und Popcorn in Europa - eine Traditionsmarke, die verpflichtet.

Die grofse Sympathie, das Vertrauen und die an BUSSY gerichteten
Anforderungen der Kunden verlangen die kontinuierliche Aufrechterhaltung
der besten Produktqualitat sowie die Weiterentwicklung der
Angebotspalette.

Nachdem wir bereits in mehreren Projekten sehr gut zusammengearbeitet
haben, freuen wir uns auf WeiterflUhrung dieser Arbeit!
www.busemann-gmbh.de
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DR. RAPHAEL GMBH
Abfall- und Abwassermanagement
in der Lebensmittelindustrie

Als neuen Spezialisten fur Abfall- und Abwassermanagement in der
Lebensmittelindustrie freuen wir uns Uber den Eintritt der Dr. Raphael
GmbH. Der Dienstleister fur Betriebe der Lebensmittelindustrie mit
Schwerpunkten in den Bereichen Abluft, Abfall, Wasser, Abwasser und
Umweltmanagement macht das Beste aus allem, was nicht Produkt ist!
Ein interessanter Ansatz, wir sind gespannt auf die Zusammenarbeit!
https://dr-raphael-gmbh.de/
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https://dr-raphael-gmbh.de/
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Neue Mitglieder

Herzlich Willkommen im Netzwerk!

N ]\ JEMA Tech

PUMPEN & FILTERSYSTEME

Die JEMA Tech GmbH ist ganz frisch in der Initiative dabei
und als Hersteller von Pumpen- & Filtersystemen in der
Lebensmittel-, Pharma- & Chemieindustrie sowie von
Maschinen- & Anlagenbau und Instandhaltung voller
Begeisterung flr alles, was pumpbar und filtrierbar ist!
https://jema-tech.de/
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Wir freuen uns Uber den Beitritt des Fraunhofer-Instituts fur
Verfahrenstechnik und Verpackung IVV. Es ist fuhrend in der
angewandten Forschung flr die gesicherte Versorgung mit
hochwertigen Lebensmitteln und fur nachhaltige Verpackungssysteme.
Die geforderten Losungskompetenzen sind unter einem Dach vereint.
Das Institut arbeitet an wegweisenden Produkten, Verfahren und
Technologien in den Bereichen Lebensmittel, Verpackung,
Produktwirkung, Verarbeitungsmaschinen sowie Recycling und Umwelt.
Wir freuen uns auf die Zusammenarbeit!
https://www.ivv.fraunhofer.de/
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Neue Mitglieder

Herzlich Willkommen im Netzwerk!

HyServe

Qualitatskontrolle und Lebensmittelsicherheit: Der Schutz Ihrer
Gesundheit durch mikrobiologisches Know-how - dafur steht HyServe.
Seit 2003 ist HyServe der Partner rund um Hygienemonitoring und
mikrobiologische Testverfahren und hat es sich zur Aufgabe gemacht,
Kunden weltweit die innovativsten und besten Verfahren zum Nachweis
von Verunreinigungen in Wasser, Lebensmitteln, Kosmetika,
pharmazeutischen Rohmaterialien oder auf Oberflachen zur Verfigung zu
stellen.

Qualitatskontrolle und Lebensmittelsicherheit, wir freuen uns auf
gemeinsame Schnittstelle!
//hyserve.com/
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§00mpany

Die CompanyMind ist ein System- und Beratungshaus fur Angewandte
Kunstliche Intelligenz sowie SAP® Individualentwicklung und deren
Integration. Das Unternehmen wurde 2019 gegrindet, um Forschungsideen
im Bereich Kunstlicher Intelligenz in die Unternehmenspraxis zu bringen.
Seither wurden die KI-Systeme der CompanyMind in vielen Projekten
implementiert, vermehrt flr die produzierende Lebensmittelwirtschaft.
Hierbei ging und geht es darum, Geschaftsprozesse zu transformieren und
die Digitalisierung schrittweise zu realisieren.

Wir freuen uns darauf, gemeinsam an Losungen zu arbeiten!
https://companymind.ai/
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Neue Mitglieder Faod-Processing

Herzlich Willkommen im Netzwerk!
]

Alle Mitglieder unter www.foodprocessing.de/mitglieder

@ Algenium

Die Algenium GmbH & Co. KG ist ein junges Unternehmen, das die Ideen
der Biookonomie 2030 als Chance sieht und nutzt. Dabei liegt der Fokus
auf Mikroalgen - kleinen Organismen mit groRem Potenzial fur Umwelt,
Mensch und Klima. Sie beschaftigen sich mit dem biologischen Anbau
von Mikroalgen und der Extraktion einzelner Bestandteile aus der
entstehenden Biomasse. Die Prozesse sind grofitenteils
Eigenentwicklungen, die stetig verbessert werden, um auch etablierte
Produktlésungen innovativ neu gestalten zu kénnen und den Akteuren
der Branchen biobasierte Produktions- und Inhaltsstoffe als Alternative
anzubieten und zu liefern.

https://algenium.de/algenium/
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kreativ — innovativ - vernetzt

Unterhaltend, im Sinne von informativ: Unterhaltend, im Sinne von sich unterhalten:
Unterhaltend im besten Sinne des Wortes, das war unsere 24. Mitgliederversammlung FPI e.V. 2023
Mitgliederversammlung am 24.04.23 im Kompetenzzentrum Bio- —
Security in Bonen: o 1% @

| | S - FPI
Der Impulsvortrag von Dr. Oliver Bonkamp, Prokurist des i T EoodiProcessing

Initiative e.V.

Kompetenzzentrums Bio-Security bot einen Einblick in die Dynamik
des Zentrums als Nahtstelle zwischen Wissenschaft und Wirtschaft in
Zeiten technischen Wandels. Der Besuch zweier kreativer Projekte,
PTC Phage Technology Center GmbH und Bex-Biotec GmbH & Co. KG
war ebenfalls sehr spannend. Als neue Mitglieder stellten sich die
Busemann GmbH und JEMA Tech GmbH vor. Das ttz aus
Bremerhaven stellte sein neues Food-Startup und Innovation-Hub vor,
Wer gerne raumlich naher an OWL ist, ist beim FoodHub NRW bestens
aufgehoben.

Wir bedanken uns ganz herzlich bei Dr. Oliver Bonkamp fur die
Gastfreundschaft und bei den Vorstanden und allen Redner*innen
und Teilnehmer*innen fur ihr Engagement und ihre Zeit.

-
],u/mije - &%/:rﬁ,c/v@ — //L)é(,'n\m‘éan
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FPl Mach MIT

Virtueller Mitglieder-impuls-Talk

Kurz & kompakt

Der Austausch zu aktuellen Themen und die Vernetzung zwischen
unseren Mitgliedern stehen im Fokus der einstundigen Mitglieder-
Impuls-Talk Runden.

Mit einem kurzen Impulsvortrag eines Mitglieds startet die jeweilige

Runde und bietet im Anschluss Zeit fur Fragen und zum Diskutieren.

Wir laden fur die kommenden Talk Runden alle Mitglieder herzlich
zum Vortragen, Mitdiskutieren, Netzwerken & Gestalten ein!

Ariane Rieger
T: 0521 9864060
Ariane.Rieger@foodprocessing.de
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Impuls-Themen des Jahres 2023:

Kl und die neuen Mdéglichkeiten in der Qualitatskontrolle in der
Lebensmittelindustrie.
Impuls: Dr. Carsten Cruse, CLK GmbH Bildverarbeitung & Robotik

Nachhaltigkeits-Basics fur Mitarbeiter der Lebensmittelindustrie - Neues Open
Access Schulungs-Tool
Impuls: Prof. Dr. Hans-Jirgen Danneel, TH OWL

Im kommenden Jahr u. a. geplant:

09.01.24: Energie neu denken - CO2 reduzieren durch Transformationskonzepte
Impuls: Tobias Peselmann, pbr Netzenergie GmbH

05.03.24: Kosten senken, Verfugbarkeit steigern: Wie man mit einem modernen
Produktions- und Instandhaltungsmanagement Wettbewerbsfahigkeit steigert.
Impuls: Markus Schroll, innowise GmbH

Wi vernetzen /fm/ezfa/(ze/( 0‘«'}‘ mnovative /0’&«/{//@/{/
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Losungen fur die Praxis -
unsere Aktionsfelder & Projekte

Bei uns geht es um die relevanten Themen der Lebensmittelbranche -
von der Qualitat tber nachhaltige und digitale Prozesse und Technologien bis zum Personal.

Nachhaltig produzieren @ Qualitat sichern

Okologische und 6konomische Mit uns halten Sie Normen
Effizienz Hand in Hand. und Standards problemlos ein.
Mehr erfahren... Mehr erfahren...
Personal entwickeln Technologien anwenden
Lésungen fur Personalentwicklung und Vom Pilotprojekt bis in die Praxis.

Talentforderung.

Mehr erfahren...

Mehr erfahren...

12 Jahresbericht 2023 Food-Processing Initiative e.V.
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9 Digital transformieren

Chancen und Potentiale zielsicher
nutzen.

Mehr erfahren...

International vernetzen

Neue Absatzmarkte im Ausland
erschliefien und expandieren.

Mehr erfahren...

Wi vernetzen /fm/ezfa/rze/( f«'}‘ imnovative /é&a/{//e/(./


https://www.foodprocessing.de/leistungsfelder/digitale-loesungen
https://www.foodprocessing.de/leistungsfelder/produkte-und-prozesse
https://www.foodprocessing.de/leistungsfelder/qualitaet-sicherheit
https://www.foodprocessing.de/leistungsfelder/personal-entwickeln
https://www.foodprocessing.de/leistungsfelder/neue-technologien
https://www.foodprocessing.de/leistungsfelder/internationalisierung

Digital transformieren
Smart Sensors for Agri-Food - SS4AF

Wer oder was ist SS4AF?

Die Starkung der europaweiten Vernetzung und der Transfer von
anwendungsorientierten Losungen mindeten 2017 in der
Initiierung der EU-Partnerschaft Smart Sensors 4 Agri-Food. Hier
engagieren sich uber 40 Cluster und Forschungsinstitute der
Ernahrungs- und Digitalwirtschaft, um die twin transition, also die
digitale und nachhaltige Transformation dieses bedeutenden
europaischen Sektors, zu ermdglichen. Damit ist wurde eine
digitale Reise angestofien, die noch lange nicht abgeschlossen
ist.

Mit 2023 gestarteten EU-Projekten HIGHFIVE und FoodScalEUp

werden weitere Innovationen flr eine nachhaltige
Erndhrungswirtschaft in die Praxis gebracht.

Norbert Reichl

T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
ss4af.com

13 Jahresbericht 2023 Food-Processing Initiative e.V.

Was macht SS4AF?

=  Aufbau eines Innovations-Okosystems
= Schneller Wissenstransfer

= [|nitilerung von Forderprojekten fur KMU
= Digitale Losungen leichter in die Praxis bringen

®
=

investors o0

DIGITAL [+
SOLUTIONS qﬁllﬁ!}w
business

|||| companies
organisations

RTOs
A RESEARCH & PROCESS education @
ﬁ DEVELOPMENT TECHNOLOGY &traning Wl
government :
FOOD CHAIN consumers Q O

£es
policy makers @@D
% clusters
raw materials > processing ww
0 funding > market i [
g é organisations media

% OTHER /
LIVING LABS

in Europa
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HIGHFIVE - Innovationen fur eine nachhaltige Ernahrungswirtschaft

Digitaler & nachhaltiger werden!

Basierend auf den guten Erfahrungen des EU-pramierten Projektes S3FOOD
haben wir HIGHFIVE mitentwickelt, um Unternehmen der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft weiterhin dabei zu unterstitzen, den digitalen Wandel
erfolgreich umzusetzen.

Wir kdnnen KMU dabei fordern, innovative digitale Losungen flr konkrete
Herausforderungen der lebensmittelverarbeitenden Unternehmen zu
implementieren oder auf den Markt zu bringen.

Wir sind sicher, damit die Wertschdpfungskette der Agrar- und
Ernahrungswirtschaft zu starken und zu einem digitaleren, nachhaltigeren
und widerstandsfahigeren Agrar- und Ernéahrungssektor in Europa
beizutragen.

Norbert Reichl

T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
highfive.ss4af.com
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Férdermafinahmen:

Portfolio an Investment Projekten

2 Calls zur Férderung innovativer Vorhaben:

1. Call wurde 2023 abgeschlossen, von 58 Antragen konnten 9 Projekte mit
insgesamt 865.400,00 € gefoérdert werden!

2. Call startet am 16.01.2024!

| SeAMK%

RID

Projekttreffen am 15.11.23 im B ..
Rahmen des AgriFood Forums in
Litauen.

This project has receive:
Agreement 101083989

for digital and green
food processing

Wir vernetzen /t/m/aelfa/(ze/( f«'}‘ imnovative /élfa/{//e/(./
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Digital transformieren

Synergien.NRW: Best Practice Innovationsfeld Food

Digitale Transformation in der Ernahrungswirtschaft NRW Unsere bisherige Reiseroute in Sachen Digitalisierung

Da die Food-Processing Initiative e.V. seit Gber 25 Jahren erfahrener und
erfolgreicher Koordinator und Vernetzer von Akteuren der
Ernahrungswirtschaft in OWL ist und in Innovationsprojekten - gefordert
auf den drei Ebenen Land, Bund & EU - die digitale Transformation der
Ernahrungswirtschaft vorantreibt, durften wir als Best Practice Case an
Synergien.NRW teilnehmen und unsere Expertise fur die Digitalisierung in
der Lebensmittelwirtschaft einbringen. Vielen Dank fur diese tolle
Maéglichkeit!

DigitaleTransformation der

Weitere Informationen zu Synergien.NRW unter
www.synergien-nrw.de

Synerg ieh%
Bést Practi

Norbert Reichl ST e

T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de

e
Synergien.
N WH
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dhrungswirtschaft NRW

Digitale Reise in der Erndhrungswirtschaft

] forschungsforderung der EU
D Forschungsfdrderung des Bundes
[T Regionalférderung (EFRE)

2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 ’

FUTURE

FOOD B ®
FACTORY
OWL

——— % P

Food-Processing
Initiative a.V.

H
- @NRW .
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Food-scalEUp: expanding the European digital agri-food acceleration ecosystem

Starkung regionalen Okosysteme fiir digjtale Innovation in Food-scalEUp hat das Ziel:

der Agrar- und Ernahrungswirtschaft
N Ovreie * Den Austausph zwischen den Akteuren des
Y finances it Innovations-Okosystems auf regionaler und

Das Projekt Food-scalEUp folgt der Vision, die

regionalen Okosysteme fiir digitale Innovation in der / europaischer Ebene zu férdern um:
Agrar- und Ernéhrungswirtschaft in Europa langfristig simplements the «  Wissen verfiigbar zu machen und
zu stérken, um so den Herausforderungen der Mansger  RSAHCASL - erfolgreiche Konzepte zu lbertragen.

operation

Zukunft erfolgreich begegnen zu kénnen.

. eine Ubersicht bestehender Accelerator
*Involved in

Dazu werden alle Akteure, vom Start-up Uber den acceleration services Service Angebote zu schaffen.

Accelerator Service Provider bis hin zum
Unternehmen, bestmaglich eingebunden, um so ein
nachhaltiges und resilientes Innovations-Okosystem
zu schaffen.

(el & brings added value

—_—
/ a?oir?crlveilr:e / provide training, . . .
+Reliable actor who g coaching, »  Ein Best Practice Accelerator Serviceangebote
External provide specific networking... -t i k | d b
advisor design / not directly ZU entwickein unad zu erpro en.
involved

Figure 5. Scheme of Acceleration ecosystem key actors

< cluster 3 ° W o0
Der Food-Processing Initiative e.V. ist mit sinaee  A9gEsRal Q:In\ > |KDRIU E‘P!‘
Sabine Hofel weiteren 9 Organisationen aus 11 Regionen in CEI oy ol (") A
T: 0521 9864022 5 europaischen Landern (Frankreich, foocvolley” % Valorial ~ Techropole ncubstion
Sabine.Hoefel@foodprocessing.de Deutschland, Niederlande, Spanien und Funded by
www.aquacombine.eu Ungarn) an Food-scalEUp beteiligt. - i Elwapaan. Liow
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Nachhaltig produzieren
Die wunderbare Welt des Quella - AQUACOMBINE

Wie kann man den Bedarf an nachhaltig produzierter Biomasse
fur Lebensmittel und fiur biobasierten Wertstoffe decken?

Gemeinsam mit 16 Partner aus 7 europaischen Landern, haben wir im
AQUACOMBINE Projekt an einer Antwort gearbeitet.

Das Hauptziel, war es eine Kreislaufwirtschaft mit der Koproduktion von
Nahrungsmitteln, Pharmazeutika und Bioenergie aus salztoleranten
Pflanzenarten wie z.B. Salicornia (Quella) oder Crithmum (Meerfenchel)
zu erproben. Im Rahmen des Projekts wurde auch die Kombination von
Aquakultur und Salicornia-Anbau untersucht.

AQUACOMBINE hat den gesamten Pflanzenzyklus getestet und bewertet.
Unteranderem wurden bioaktive Verbindungen extrahiert und in
Lebensmitteln, Futtermitteln und Kosmetika wie Frischkase, Fisch- und
Garnelenfutter und Hautcremes formuliert und getestet.

Sabine Hofel

T: 0521 9864022
Sabine.Hoefel@foodprocessing.de
www.aquacombine.eu
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Zu den Ergebnissen zéhlen zum
Beispiel:

=  eine mobile Bio-Raffinerie die
umweltfreundlich und einfach zu
bedienen ist,

=  eine Kosmetiklinie in denen
Extrakte aus dem nicht
verzehrfahigen Teil von Salicornia
enthalten sind und deren
Produkte sich nachweislich
positive auf trockene, juckende
Haut auswirken,

= genauso wie ein flexrack system,
das es ermdglicht auf kleinem
Raum effizient, wertvollen
Steinbutt zu zichten.

Weitere Ergebnisse finden sie unter
www.aquacombine.eu.

&) AQUACOMBINE

. FPI

Food-Processing
Initiative e.V.

Aquaculture Aquaponics
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Zirkulare Wertschopfung - Unternehmens-Foren

Starter Workshop Zirkulare Wertschopfung | Schwerpunkt CO,-Bilanzierung

‘9 ¥ R
‘ _ Q _ @ Das zweite Forum in 2023 stand unter @3 "

dem Thema der CO,_Bilanzierung.

Am 22. Marz waren wir zu
Gast bei der POS Tuning
GmbH in Bad Salzuflen.
Themen des Workshops
waren Recycling um jeden
Preis und Klimaneutralitat
europaweit bis 2045.

Unternehmens-Forum: H
Starten mit zirkularer Wertschépfung

Schwerpunkt: CO, - Bilanzierung

Ein guter Start ist eine
Treibhausgasbilanz, sie braucht nur R
wenig Theorie und ein Grofteil der PO . o SRS
Daten ist in jedem Unternehmen

vorhanden - oft digital. L. VDI SR

Teilnehmer und Referenten des Forums bei POS Wir zeigten die Schritte fiir eine

Tuning GmbH, Bad Salzuflen. :
uning &m ad sarzurien aussagekraftige Bilanz auf.

Praktische Erfahrungen steuerten die

Die Foren wurden gemeinsam mit dem VDI OWL und
der proWirtschaftGT organisiert. Firma Dupmann GmbH und
@ Windmoéller GmbH bei, die eine THG-
Bilanz bereits nutzen.
1 CIRGUALITY
Beate Kolkmann

T- 0160 7452381 OWL
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de

Forum bei der Bertelsmann Stiftung, Gutersloh
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Zirkulare Wertschoépfung - Weiter geht's!

CirQualityOWL plus Circular Food Chain

Am 18.10.23 fand das Kick-Off des
Projektes Circular Food Chain der
Stadt Aachen statt.

Die Partnerschaft CirQualityOWL
plus war auf der Hannover
Messe mit einem Stand beim
Partner owl maschinenbau e.V.
vertreten. Schon war‘s bei euch!
Vielen Dank!

2,

Der FPI wurde fur einen Impulsvortrag
»Circular Economy in der
Erndhrungsindustrie” eingeladen und
prasentierte die Erfolgsbeispiele
CirQualityOWL und Aquacombine.

Lina Helgers, Projektleiter von Circular

CI RQUALITY Food Chain, Paul Szabo-Mller vom
M Prof. Dr.-Ing, Eva Schwenzfeier-Hellkamp (HSB ProsperKolleg waren weitere

und Norbert Reichl (FPI e.V.) auf der HM Referenten:innen. Durch den Abend

fuhrte Christine Fiedler, verrochio-
institute.

Beate Kolkmann

T 0160 7452381 Wir sind gespannt auf den weiteren
Austausch.

Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
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Nachhaltig produzieren

Potentiale alternativer Proteine - Food Forum Lebensmittel der Zukunft

Alternative Proteinquellen flr die Lebensmittelbranche

20

Uberblick tiber spannende Proteinquellen: Pflanzen, Pilze, Algen,
Bakterien, Insekten sowie Zellkulturen.

Genuss und Geschmack in Verbindung mit einer nachhaltigen
Entwicklung. Rezepturen fur die Lebensmittel der Zukunft.

Gezielte und prazise Fermentation, die heute bereits technisch moglich
sind, um den steigenden Proteinbedarf zu decken.

Landwirtschaft nachhaltiger und zukunftsfahig mit der Suflupine
gestalten.

Allergenmanagement und Kennzeichnungspflicht bei Insekten.

Welche Herausforderungen stellen proteinbasierte Produkte an die
Technologie?

Beate Kolkmann

T: 0160 7452381

Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
www.foodprocessing.de/leistungsfelder/qualitaet-sicherheit
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Zu Gast beim FPI-Mitgliedsunternenmen Glass GmbH

, PG Food Forum
P o Lebensmittel der Zukunft
i-.«ol'ﬂ'—-, Potentiale pflanzlicher Proteine

&,

\\x 21.03.2023
~ 77 13:45-17:00 Unr .
Glass GmbH & Co. Kg, Paderborn ‘

vinr: Prof. Dr. Guido Ritter (FH Munster), Beate Kolkmann (FPI e.V.), Karsten Ollesch
(Glass GmbH), Dr. Sylvia Pfaff (FIS Europe), Burkhard Voss (Eickenbecks Hofgenuss)
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Think Tanks Klimaneutralitat in der Ernahrungswirtschaft NRW
e ) ‘{ THINKTANK KLIMANEUTRALITAT Unsere Partner:
i ] ot G i it IN DER ERNAHRUNGSWIRTSCHAFT NRW
IN DER ERNAHRUNGS- 11| emeinsam mi
WIRTSCHAFT NRW _C“L" . "’ Unternehmen wurden
I konkrete Umsetzungsideen
zur Erreichung der
geforderten Klimaneutralitat
fur die Land- und BHOO0ODHUBNRW
i nTngswrscnart 14.02.2023 von 10-14 Uhe
entwicket, Best rractices Global Entrepreneurship Centre - GEC, Meerbusch
geteilt und innovative
12.01.2023 von 11-15 Uhr Losungen entdeckt. clulaln G = Mit Unterstutzung durch:
in der Future Food Factory OWL, Lemgo G
und Verbravcherseutz des P
@w HODODHMUB NRW '::. !.,:M.Pmc.s,mg Gw EOODHUB NRW 3:' FP Eandes Nordrhein-Westfalen ‘
psteum iniaive .. ISST GUT! retibsyi @

Norbert Reichl
T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
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Qualitat sichern

Food Forum IFS Food & Lebensmittelrecht

Interessante Fallbeispiele und viel Austausch!

Immer nah an der Praxis - das sind die Referenten:innen der Food
Foren IFS Food & Lebensmittelrecht. Am 8.2.2023 fand ein intensiver
fachlicher Austausch auf dem vom FPI e.V. und der IHK Bielefeld
durchgeflihrtem Food Forum statt.

Im Mittelpunkt standen aktuelles zum IFS Food Version 8, zu dem
Swantje Albinus leitende Auditorin vom TUV NORD CERT GmbH
berichtete sowie der Praxisbericht zu veranderten Anforderungen ans
Qualitatsmanagement von Oliver Edler Leitung Qualitdtsmanagement
bei der Conrad Schulte GmbH & Co. KG. Des Weiteren gab
Rechtsanwalt Dr. Boris Riemer einen Uberblick zu aktuelles aus dem
Lebensmittelrecht mit zahlreichen Fallbeispielen.

Beate Kolkmann
T: 0160 7452381
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de

www.foodprocessing.de/leistungsfelder/qualitaet-sicherheit
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Das nachste Food Forum ist am 08.02.2024, 10:00-14:30 Uhr

#FPl_ Food Forum ‘IFS Food & LMR 2023 [ JEg===

|
“ " LEgg,FS F °‘?UM
: —y BEN MTT
' j ol T
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Qualitat sichern

FPI als assoziierter Partner & LOI Partner

HeatTransPan

Die Uni Paderborn arbeitet an der
Entwicklung und Erprobung eines digitalen
Zwillings der Prozessenergieversorgung, um
Transparenz Uber Energiebedarfe und
Reduktionspotenzial von
Treibhausgasemissionen zu erhalten und ein
ganzheitliches Transformationskonzept zur
Dekarbonisierung der
Prozessenergieversorgung durch die
Einbindung von Abwarme durch
Warmerickgewinnung und Warmepumpen zu
ermoglichen.

Beate Kolkmann
T: 0160 7452381

Beate.Kolkmann@foodprocessing.de

23 Jahresbericht 2023

QSPEC

Schnell und einfach messen, woher unser
Essen kommt und was darin enthalten ist -
daran arbeitet das Laser Zentrum Hannover
mit der AMO GmbH , der Leibniz Universitat
Hannover, TOPTICA Photonics, AMOtronics UG
Haftungsbeschrankt, J&M Analytik AG, dem
DIL Deutsches Institut flr Lebensmitteltechnik
e. V. im BMBF-geférderten Leuchtturm-Projekt
QSPEC. Mit Quantenfrequenz-
kamminterferometern (QKI) werden der
optischen Spektroskopie véllig neue
Maoglichkeiten bei der Analyse von
Lebensmitteln und deren Inhaltsstoffen
eroffnet.

Food-Processing Initiative e.V.
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Food-Processing
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Microplastic@food

Im CORNET Projekt wird eine valide Methode
entwickelt, mit der Mikroplastik standardisiert
gemessen werden kann. In einfachen
Lebensmitteln, wie Wasser oder klaren
Fruchtsaften, wird untersucht, ob und wie viele der
14 gangigsten Kunststoffe zu finden sind.

Im geplanten Nachfolgeprojekt
~-microplastic@complexFOOD“ soll die validierte
Methodik auf komplexere Lebensmittel, wie z.B.
tribe Getranke, Milchprodukte, Fisch oder
verarbeiteteFleischprodukte, angewendet werden.

Projektleitung: IVLV - Industrievereinigung fur
Lebensmitteltechnologie und Verpackungen e.V.,
Deutschland ecoplus. Lebensmittel Cluster
Niederdsterreich, Osterreich

Wir vernetzen /t/ﬂ/r(/ezfa/rze/( f«'}‘ imnovative /é&«/{/@/{/
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Lésungen fur die Personalentwicklung & Talentférderung

Personalleiterkreis

Sylvia Dupmann von der Dupmann GmbH & Co. KG hat den
Personalleiterkreis nach Borgholzhausen eingeladen. Nach dem
Impulsvortrag von Markus Schroll, innowise GmbH, zum Thema
Onboarding diskutierten die Mitglieder Uber Ziele, Prozesse, Mafinahmen
und wirksame Kontroll-Instrumente. Im Anschluss nutzen alle Gelegenheit
fUr eine Betriebsfuhrung bei Dupmann. Die Teilnehmenden des
Personalleiterkreises freuen sich Uber den Eintritt der Wulff Fleischwaren
GmbH & Co. KG in die Expertenrunde.

Unternehmen, die ebenfalls Interesse haben, an einem der
nachsten Treffen teilzunehmen, wenden sich bitte an

Beate Kolkmann

T. 0160 7452381
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
www.foodprocessing.de/leistungsfelder/person
al-entwickeln
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Personalleiterkreis-Treffen
30. Juni 2023 bei

N

PN

%A Dipmann GmbH & Co. KG,
y Borgholzhausen

Mindestens zweimal im Jahr treffen sich die Mitglieder des
Personalleiterkreises zum fachlichen Austausch bei einem der
Partnerunternehmen.
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European Cluster Collaboration Platform - Cluster meet Regions

Innovation durch Zusammenarbeit férdern Dusseldorf 8.-9. November 2023

Regionale Innovationen durch die transformative Kraft von Clustern —;f;;i:i — onil - nsights o™ =
isc! S5l I

fordern, das ist der Weg in eine klimaneutrale und digitale Zukunft. - ‘ f:;f,ln:fpgcﬁtloners P

o Marek

Darin waren sich viele Experten und politische Entscheidungstrager
einig. Norbert Reichl war Teilnehmer einer der Panel Diskussionen
und stellte Erfahrungen und Erfolge zum Thema Interregionale
Zusammenarbeit vor.

Sein Fazit:

~Clusterarbeit gelingt dann, wenn sie auf Vertrauen und
gegenseitigem Verstédndnis aufbaut. Flr uns bei der Food-Processing
Initiative gilt das seit 25 Jahren!*

Norbert Reichl
T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
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5 FPI
International vernetzen Food-Processing
Zusammenarbeit mit der Deutsche Gesellschaft fir Internationale Zusammenarbeit

(GlZ) GmbH und der integration GmbH

L L
Clusterentwicklung in Ruanda Kigali, 12.-15. Juni 2023

Wir durften das Managementteam eines Industrie-Parks in Kigali
bei der Entwicklung zu einem Cluster unterstutzen.

Nach gut gefullten Trainingstagen rund um CRM-Systeme,
Roadmaps und wichtigen nachsten Schritten und Kontakten
waren die Teilnehmer mit der Schulungswoche und den intensiven
Diskussionen und wertvollen Fortschritten bei der Umsetzung im
Bereich CRM und Clusteraufbau sehr zufrieden.

Wir freuen uns auf die weitere Zusammenarbeit!

RWANOA

Norbert Reichl
T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
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International vernetzen
Integration Agypten

SIA Conference, 05.-07.06.2023

From industrial park to cluster approach -
leveraging synergies for sustainable and digital transition

Norbert Reichl durfte auf der Konferenz seine Erfahrungen als
Innovationscluster-Manager weitergeben. Die Erkenntnisse aus der
Cluster-Perspektive kdnnen - vor allem mit Blick auf die twin transition -
auch auf die nachhaltige Entwicklung von Industriegebieten Ubertragen
werden.

°

SUSTAINABLE 6
INDUSTRIAL
AREAS

Norbert Reichl
T: 0521 986400

Norbert.Reichl@foodprocessing.de
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In-depth trainings for cluster managers, 29.10.-1.11.2023

Gemeinsam mit der GIZ wurde mit zwei Clustern (Oliven und Heil- &
Gewdurzpflanzen) erarbeitet, was sie fur ein erfolgreiches Cluster
Building, -Management und den Eintritt in neue Markte brauchen!

Wl
) '
o\
k
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Ausblick

Zwei erfolgreiche Projektantrage im Call ,,Regio.NRW - Transformation®

Voraussichtlicher Projektstart 01.01.2024 N

CirQuality plus

TransformErn

Wissens- und
Technologietransfer flr eine
nachhaltige Transformation der
Wertschopfungskette
Erndhrungswirtschaft am
Niederrhein und in
Ostwestfalen-Lippe.

[MOO0DHUB NRW
w  =FPI

Food-Processing
Initiative e.V.

CIRGUALITY
owL

Norbert Reichl
T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de

Beate Kolkmann
T: 0160 7452381
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
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Zirkulare Transformation in OWL gestalten -
sektorubergreifende Allianzen befahigen die
Akteure in OWL fUr Transformationsprozesse

FH Bielefeld
inFversity of

Kunststoffe
4 in OWL
VDI

"

Z f mfl vatiol
dh tW|t chaft
Otwetfl n-Lippe

|:1g

maschinenbau

Netzwerk der Kompetenzen

= Fraunhofer

10SB POHLSCHE HEIDE
@7 Lippe
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Ausblick

Termine 2024

= 09.01.2024
FPI Mach MIT: Energie neu denken, online

= 25.01.204
Webinar HIGHFIVE, online

= (08.02.2024
Food Forum IFS Food & Lebensmittelrecht, |H
Bielefeld
29 Jahresbericht 2023 Food-Processing Initiative e.V.
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05.03.2024
FPI Mach MIT: Kosten senken - Verfugbarkeit steigern
- Produktions-& Instandhaltungsmanagement, online

19.-22.03.2024
HIGHFIVE auf der Anuga FoodTec, Koln

11.04.2024

Mitgliederversammlung Food-Processing Initiative e.V.,
Future Food Factory, Lemgo

Wi vernetzen /fm/elfa/(ze/( fd}‘ mnovative /0’&«/{//@/{/
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Last, but not least

2023 haben wir viele Veranstaltungen (mit-)
organisiert ...

... ZU ganz unterschiedlichen Themen und das macht unsere
Arbeit so spannend!

Haben wir wieder eine Bierdeckel Challenge
gestartet!

Gemeinsam mit der ZNU bei unserem Mitglied Burkhard Voss!

Sabbatical ...

... ist, wenn der Chef Grif3e aus Norwegen und Costa Rica
schickt!

30 Jahresbericht 2023 Food-Processing Initiative e.V.
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Wir durften ein tolles Projekt erfolgreich zum
Abschluss bringen!

Die Aquacombine Final Conference hat noch einmal deutlich
gezeigt, was alles erreicht wurde!

2024 ...

... starten unsere zwei neuen Projekte CirQualityOWL plus und
TransformERN und auf der EU-Ebene startet das Projekt Re-
Witch!

Und nun?

Wollen Sie mehr erfahren uber unsere Arbeit? Wollen Sie
aktiv mitgestalten? Sie sind herzlich willkommen.

Wi vernetzen /fm/ezfa/(ze/( 0‘«'}‘ mnovative /0’&«/{//@/{/
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77

George Bernard Shaw

If you have an apple and | have an apple and we exchange these apples,

then you and | will still each have one apple.
But if you have an idea and | have an idea and we exchange these ideas,

then each of us will have two ideas.
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Vielen Dank!

Wir freuen uns auf den Austausch

von Ideen!
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