
 
     

Food Net NRW Informiert Juli 2010     

  

Mit unserem kostenlosen Food Net E-Mail-Newsletter möchten wir Sie monatlich mit aktuellen 

Meldungen, innovativen Ideen, Informationen und Meinungen rund um die 

Ernährungswirtschaft NRW versorgen. 

Sie erhalten diesen Newsletter, da Ihre E-Mail-Adresse in die FPI oder NEW.S Mailingliste 

eingetragen wurde. Wir freuen uns über Ihre Anregungen, Sie erreichen das Food Net Team 
per E-Mail unter newsletter@foodnet-nrw.de oder rufen Sie uns an. 

Mit freundlichen Grüßen  
Ihr Food Net NRW Team 
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WeGebAU-Programm: Förderung von Weiterbildung von älteren und gering 
qualifizierten Beschäftigten im Betrieb 

Mittlere und größere Betriebe nutzen geförderte Weiterbildung häufiger als früher. 

Immer mehr Betriebe nutzen das WeGebAU-Programm, mit dem die Weiterbildung von 

älteren und gering qualifizierten Beschäftigten im Betrieb gefördert wird. Das zeigt eine 

aktuell veröffentlichte Studie des Instituts für Arbeitsmarkt- und Berufsforschung (IAB). Im 

Jahr 2009 gab es mehr als 100.000 Förderfälle. 

 

„Nach anfänglichen Startschwierigkeiten ist das Programm in Schwung gekommen, wird aber 

von den kleinen Betrieben immer noch relativ wenig genutzt“, so die IAB-

Arbeitsmarktforscher Margit Lott und Eugen Spitznagel. Die IAB-Studie im Internet: 

doku.iab.de 

 

Ausführliche Informationen zum WeGebAU-Programm finden Sie auf den Seiten der 
Arbeitsagentur www.arbeitsagentur.de 

  

Arbeitgebermagazin Faktor A mit Schwerpunktthema Ausbildung 

 

„69 von 100 Ausbildungsstellen Fachkraft für Lebensmitteltechnik/Süßwarentechnik bleiben 

unbesetzt“, dies und mehr ist im neuen Arbeitgebermagazin Faktor A zu lesen. 

 

Das Magazin startet im Juli 2010 mit dem Schwerpunktthema Ausbildung:  

Wie sieht die Zukunft der Berufsausbildung im 21. Jahrhundert aus? Viele offene 

Ausbildungsstellen können schon jetzt nicht mehr besetzt werden. Was lassen sich 

Unternehmen einfallen, um junge und motivierte Mitarbeiter zu gewinnen?  
www.faktor-a.arbeitsagentur.de 

  

Lernen Sie mit uns den französischen Markt kennen!  

Unternehmerreise "Food Frankreich" 18.-21. Oktober 2010 

Sie möchten individuelle Kontakte zu Kunden, Vertriebspartnern und Marktexperten aus 

Frankreich aufbauen? Wir bieten Ihnen die Gelegenheit.  

Besuchen Sie mit uns vom 18. bis 21. Oktober 2010 die Leitmessen SIAl und IPA.  

Nutzen Sie den Ausstellerabend und den Matchmaking-Event „SIAL Match 2010“, um Ihre 

internationalen Kontakte auszubauen. Lernen Sie in der Deutschen Residenz den Deutschen 

Botschafter Frankreichs und die Deutschen Aussteller kennen. Teilnehmer erhalten exklusiv 
den Zugang zu den obengenannten Veranstaltungen und einen VIP Messeausweis.  

Die Unternehmerreise wird Ihnen in Abstimmung mit der NRW.International GmbH und mit 

Unterstützung des Ministeriums für Wirtschaft, Mittelstand und Energie des Landes Nordrhein-
Westfalen angeboten. www.foodprocessing.de 

  

 



Netzwerkarbeit "IQUAL" 

Projektkonzept für innovative Unternehmen 

Die Entwicklung von Instrumenten zur innovativen Qualitätssicherung in kleinen und 

mittelständischen Betrieben der Lebensmittelindustrie – das bietet die InnovaKom GmbH mit 

ihrem Projekt „IQUAL“. 

 

Konzeptidee ist eine Netzwerkarbeit zur Umsetzung von innovativen Qualitätsmanagement- 

und Qualitätssicherungssystemen, Förderung der Nachhaltigkeit und Optimierungen von 

Schulungen zur Lebensmittel-, Arbeitsicherheit und Umweltmanagement. 

 

Die InnovaKom GmbH, mit Firmensitz in Paderborn, ist eine Unternehmensberatung im 

Bereich Qualitätsmanagement, Umweltmanagement und Arbeitssicherheit.  

Zur Unterstützung der Qualitätssicherung in der Lebensmittelindustrie bieten sie die oben 

genannte  Projektidee und sucht dazu innovative Projektpartner. 
Nährere Informationen finden Sie in der Projektskizze.  

  

 

Die Instandhaltung als Motor für betriebliche Verbesserung 

Der Instandhaltung kommt im Produktionsbetrieb eine entscheidende Funktion zu:  

Sie soll eine möglichst hohe Verfügbarkeit der Maschinen und Anlagen sicherstellen.  

Eine effektive Instandhaltung wirkt sich daher unmittelbar positiv auf die Leistungsfähigkeit 

eines Betriebes aus.  

 

Die Frage nach der „optimalen“ Organisation der Instandhaltung steht daher besonders oft im 

Fokus. Die Beschäftigten in der Instandhaltung sind oftmals erfahrene und hoch qualifizierte 

Facharbeiter in einem Umfeld von an- und ungelernten Produktionsmitarbeitern, was die 

eigene Wahrnehmung als „Problemlöser oder Handwerker des Betriebs“ fördert. In diesem 

Spannungsfeld zwischen Handwerksethos und Dienstleistungsmentalität entsteht oft 

Unzufriedenheit und fehlende Orientierung. 

 

Eine allgemeine Lösung für die optimale Ausgestaltung der Instandhaltung kann es nicht 

geben, denn sie muss immer an den Anforderungen des eigenen Unternehmens angepasst 

sein. Dennoch lassen sich Organisationsprinzipien und Erfolgsfaktoren für eine flexible und 

produktivitätsorientierte Instandhaltungsorganisation darstellen. Im NEW.S Praxisforum am 

30.9.2010 in Gelsenkirchen wird das Themenfeld ausführlich beleuchtet, Ursachen benannt 
und Lösungswege aufgezeigt. www.ernaehrung-news.de 

  

SWITCH4FOOD 

Ressourceneffizienz spart Geld und macht Ihr Unternehmen wettbewerbsfähiger – gleichzeitig 

werden negative Auswirkungen auf die Umwelt reduziert.  

 

Das neue EU-Projekt SWITCH4FOOD soll lebensmittelverarbeitende Betriebe dabei 

unterstützen, gemeinsam Potenziale im Bereich Wassereffizienz zu realisieren. Gleichzeitig 

können Sie Kontakte zu anderen europäischen Unternehmen aufbauen. 

Interessiert? www.zenit.de  



 Food Forum "MRL & IFS II" 

Das Food Forum vom 8. Juli 2010 stellte das Thema Hygiene im Maschinen– und Anlagenbau 

der  Lebensmittelindustrie und der verarbeitenden Lebensmittelindustrie in den Mittelpunkt.  

Dass ein Hygienemanagement in der Lebensmittelindustrie ein bedeutendes Element ist, ist  

nicht neu, aber es begleitet die Branche ständig und fordert sie daher auch immer erneut auf,  

am Veränderungs- und Verbesserungsprozess teilzunehmen.  

www.foodprocessing.de 

  

 

02.09.2010: Workshop „Allergene sicher im Griff“, Hannover, www.fis-europe.net 

 

07.-08-09.2010: Branchentreff „Lebensmittel, Verpackung und Maschinen“, Osnabrück, 
www.foodprocessing.de 

16.09.2010: Tagung mit Zukunftswerkstatt „Was kommt nach Bio?“, Münster, www.fh-

muenster.de/isun 

 

16.-17.09.2010: NEW.S Praxisforum "Der Ausbilder als Coach: Gesprächsführung", Duisburg, 

www.ernaehrung-news.de 

 

22.-23.09.2010: Kongress „11. ECR-Tag“, Hamburg, www.gs1-germany.de/events 

 

23.09.2010: 13. Branchentag Ernährungswirtschaft NRW, Herne, www.ernaehrung-news.de 

 

27.-28.09.2010: 4. Internationaler Workshop "Cold Chain Management", Bonn, www.ccm.uni-

bonn.de 

 

30.09.2010: NEW.S Praxisforum "Die Instandhaltung als Motor für Verbesserung und 

Innovation", Gelsenkirchen, www.ernaehrung-news.de  

 

02.11.2010: NEW.S Praxisforum Arbeitsrecht "Krankheit und Arbeitsrecht", Gelsenkirchen, 

www.ernaehrung-news.de  

 

10.11.2010: NEW.S Praxisforum Personal "Kommunikation", Willich, www.ernaehrung-

news.de (in Vorbereitung) 

Ausland  

23.-26.08.2010 Markterkundung „Food Slowenien“ anlässlich der Messe AGRA – Intern. Fair 

of Agriculture & Food Industry in Gornja Radgove www.foodprocessing.de 

 

04.-10.10.2010 Unternehmerreise nach Chile anlässlich der Deutsch-Chilenischen 

Wirtschaftstage „Innovation und Nachhaltigkeit im Ressourcenmanagement“, 
www.foodprocessing.de 

05.-06.10.2010: Final Meeting of the Industry Advisory Platform Organised by the EU funded 
Integrated Project 'NovelQ' "From NovelQuality to NovelReality", Wageningen www.novelq.org 

07.10.2010: Food Valley Conference "Money - Revealing Business Models in Food", 

Ede www.conference.foodvalley.nl  



 

11.-12.10.2010: Workshop „Tech Fruits et Legumes“ Technologie & Logistik für Obst und 
Gemüse, Avignon www.foodprocessing.de 

18.-21.10.2010 Markterkundung „Food Frankreich“ anlässlich der SIAL Internationale 
Nahrungsmittelausstellung in Paris www.foodprocessing.de  

  

 

Die Zahl der Ausbildungsberufe schrumpft 

Waren es 1971 noch 606 so sind es 2010 nur noch 350 Ausbildungsberufe.  

Die Automatisierung macht viele Fertigkeiten überflüssig.  

Quelle: Faktor A, Ausgabe 1/2010.  

 

  

 

 
Sie können der Zusendung eines Newsletters durch den Food-Processing Initiative e.V. jederzeit widersprechen.  

Wenn Sie unseren Newsletter nicht mehr erhalten möchten, wenden Sie sich bitte an newsletter@foodprocessing.de   
 

 

Nordrhein-Westfälische Ernährungswirtschaft 
- Sozialpartnerprojekt e.V. - (NEW.S) 
 
Merowingerplatz 1 
40225 Düsseldorf 
Fon +49 (0)2 11/ 3 10 77 36 
Fax +49 (0)2 11/ 3 11 24 52 
 
Internet: www.ernaehrung-news.de 
E-Mail: mail@ernaehrung-news.de 
 
Geschäftsführung: Dipl.-Kauffrau (FH) Anne Böing 

 

Food-Processing Initiative e.V. 
Innovation � Marketing � International 
 
Herforder Straße 26-28 
33602 Bielefeld 
Telefon: 0521-98640-0 
Telefax: 0521-98640-29 
 
Internet: www.foodprocessing.de 
E-Mail: info@foodprocessing.de 
 
Geschäftsführung: Dipl.-Volkswirt Norbert Reichl  

 


