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Sehr geehrte Damen und Herren, 

mit unserem kostenlosen Food Net E-Mail-Newsletter möchten wir Sie monatlich mit 
aktuellen Meldungen, innovativen Ideen, Informationen und Meinungen rund um die 
Ernährungswirtschaft NRW versorgen. 

Sie erhalten diesen Newsletter, da Ihre E-Mail-Adresse in die FPI oder NEW.S Mailingliste 
eingetragen wurde. Wir freuen uns über Ihre Anregungen, Sie erreichen das Food Net Team 
per E-Mail unter newsletter@foodnet-nrw.de oder rufen Sie uns an. 

Mit freundlichen Grüßen  
Ihr Food Net NRW Team 

  

 

Trends  

     FutureFood.NRW Veranstaltung "Einen Schritt voraus - Neue Wege im 
Innovationsmanagement"  

      Wikis, Blogs, Podcasts & Co. - Mitmachen im Web 2.0 - nur wie?      

     1. Workshop Modernes Food Chain Management  

     3. Internationales Spring Meeting "Key Consumer Drivers to Healthy and High 
Quality Cereal Products"  

Focus  

    Siegerprojekte des zweiten Wettbewerbsaufrufs Ernährung.NRW  

     Studie gibt Überblick über Multitasking und Arbeitsunterbrechungen 

     "Mit älteren Belegschaften wettbewerbsfähig bleiben – das Land hilft dabei" 

Termine  

Historie  



 

FutureFood.NRW Veranstaltung "Einen Schritt voraus - Neue Wege im 
Innovationsmanagement"  

„Zwei Fliegen mit einer Klappe schlagen“, das können Sie am kommenden Donnerstag 
gemeinsam mit anderen Unternehmen der Ernährungswirtschaft in Bielefeld. Der FPI e.V. 
lädt Sie nochmals herzlich zu zwei Veranstaltungen ein, von denen Sie sicherlich profitieren 
werden: 

Der Workshop des Projektes FutureFood.NRW zum Thema „Einen Schritt voraus - neue Wege 
des Innovationsmanagements“ zeigt Ihnen konkret auf, wie Sie Innovationen erfolgreich im 
Betrieb umsetzen. Neben Methoden und Instrumenten erwarten Sie mit Marcus Berief von 
Berief Feinkost und Rolf Dopheide von Frost und Frisch zwei erfahrene Geschäftsführer der 
Ernährungsindustrie, die Ihnen ihre Erfolgsrezepte vorstellen. 

Danach findet für unsere Mitglieder die alljährliche Mitgliederversammlung statt, auf der Sie 
spannende Einblicke in unsere Arbeit erhalten. Getreu unserem Motto „von Betrieben für 
Betriebe“ nehmen wir gerne Ihre Anregungen und Vorschläge für die Zukunft unserer 
gemeinsamen Netzwerkarbeit auf. 
Wann:            Donnerstag, 2 Dezember 2010 
Uhrzeit:          ab 14:00 Uhr    
Wo:               Historisches Museum, Ravensberger Park 2, 33607 Bielefeld 
Nähere Informationen finden Sie auch unter www.foodprocessing.de und im Programm. 

Wikis, Blogs, Podcasts & Co. - Mitmachen im Web 2.0 - nur wie? 

Begriffe wie: Web 2.0, Wikis, Blogs, Soziale Netzwerke, Podcasts, Twitter und E-Learning 
sind in aller Munde. Viele Menschen nutzen bereits die neuen Möglichkeiten des Internets in 
ihrer Freizeit. Aber immer öfter werden diese Internetanwendungen auch im Betrieb und für 
die (betriebliche) Weiterbildung genutzt. Doch was verbirgt sich hinter diesen Begriffen - und 
vor allem wie nutzt man die neuen Werkzeuge? 

Im Workshop werden sich die Teilnehmer mit den Möglichkeiten des Web 2.0 beschäftigen, 
die Werkzeuge kennen lernen und vieles selbst ausprobieren. Auch ein kritischer Blick auf die 
Gefahren des „Mitmach-Webs“ wird nicht fehlen.  

Wir laden Führungskräfte, Personalverantwortliche und Betriebsräte der 
Ernährungswirtschaft ein, gemeinsam mit Branchenkollegen die neuen Techniken kennen zu 
lernen und sich über die Möglichkeiten der Nutzung für den eigenen Betrieb auszutauschen. 
26.01.2011, Düsseldorf, www.ernaehrung-news.de 

1. Workshop Modernes Food Chain Management     

Sicherung der internationalen Obst- und Gemüsekette – ein Plus an Gesundheit: 
Heute kommen die Lebensmittel nicht mehr nur vom Bauern nebenan, sondern von 
Erzeugern aus Ländern rund um den Globus. Diese zunehmend komplexen Warenströme auf 
der einen Seite und die gestiegenen Frische und Qualitäts-Anforderungen von Obst, Gemüse 
und deren Verarbeitungsprodukte auf der anderen, stellen Erzeuger, Verarbeiter, Lieferanten 
und Verbraucher vor neue Herausforderungen. Forderungen nach umfassender Transparenz 
in der Transportkette oder Ängste vor Kontaminationen der Lebensmittel rücken in den Fokus 
der Öffentlichkeit. 
Gemeinsam mit Vertretern von Unternehmen und Verbänden soll Ihnen gezeigt werden, was 
die Forschung der Fraunhofer Gesellschaft hierzu leisten kann. Wir wollen zeigen, dass 
Forscher nicht im Elfenbeinturm sitzen, sondern ihr Ohr am Puls der Unternehmen haben.  
Termin: 8. Februar 2011 



Ort: Fraunhofer-Forum Berlin 
Weitere Informationen finden Sie auf www.fcm.fraunhofer.de 

3. Internationales Spring Meeting "Key Consumer Drivers to Healthy and High 
Quality Cereal Products 

Cereals & Europe, AACC International und die Deutsche Forschungsanstalt für Lebensmittel-
chemie DFA planen vom 11.-13. April 2011 das 3. Internationale Spring Meeting auf dem 
Campus der TU München in Freising-Weihenstephan.  
Das wachsende Interesse an Brot- und Getreideprodukten stellt nicht zuletzt hohe 
Anforderungen an deren Beschaffenheit und die sensorischen Eigenschaften. Mit anderen 
Worten: Gesundes Essen muss schmecken, um vom Konsumenten akzeptiert zu werden. Aus 
diesem Grund stehen die technologischen und sensorischen Aspekte von Getreide und 
Getreideprodukten im Mittelpunkt der diesjährigen Veranstaltung mit dem Titel: „Texture, 
Flavour and Taste – Key Consumer Drivers to Healthy  
and High Quality Cereal Products“.   

Näheren Informationen unter www.springmeeting2011.de    

 

Siegerprojekte des zweiten Wettbewerbsaufrufs "Ernährung.NRW"  

Landesweit wurden 22 Projektskizzen eingereicht, 8 Vorhaben mit insgesamt 27 Partnern 
wurden von der Jury für eine Förderung vorgeschlagen, darunter wie bereits im Oktober-
Newsletter berichtet, auch ein Projekt mit Beteiligung von NEW.S. Die Siegerprojekte 
umfassen dabei Produktinnovationen wie auch Prozess- und Absatzinnovationen der 
Ernährungsbranche und sind einzusehen unter www.ziel2nrw.de 

Studie gibt Überblick über Multitasking und Arbeitsunterbrechungen 

Häufige Arbeitsunterbrechungen und Multitasking gehören zu den Merkmalen unserer 
modernen "beschleunigten" Arbeitswelt. Beschäftigte sehen sich vor der Herausforderung, 
immer größere Mengen von Informationen zu bewältigen. Moderne Technik macht es 
möglich, mehrere Aufgaben parallel zu bearbeiten. Doch Befragungen unter Erwerbstätigen 
zeigen, dass sich viele Beschäftigte durch Unterbrechungen oder Multitasking belastet fühlen.  
Mit dem jetzt veröffentlichten Bericht "Arbeitsunterbrechungen und Multitasking" fasst die 
Bundesanstalt für Arbeitsschutz und Arbeitsmedizin (BAuA) den Stand der Forschung 
zusammen und präsentiert ein Modell, das die wichtigsten Einflussfaktoren auf das Erleben 
von Stress in Zusammenhang mit Unterbrechungen und Multitasking darstellt.  
Der Bericht befindet sich zum Herunterladen auf der BAuA-Website www.baua.de in der 
Rubrik Publikationen. 

"Mit älteren Belegschaften wettbewerbsfähig bleiben – das Land hilft dabei" 

„Die Betriebe werden künftig auch mit älter werdenden Belegschaften vor der 
Herausforderung stehen, wettbewerbs- und innovationsfähig zu bleiben. Die Landesregierung 
unterstützt die Betriebe dabei mit einem Bündel von Maßnahmen.“ Das sagte Dr. Wilhelm 
Schäffer, Staatssekretär des nordrhein-westfälischen Arbeitsministeriums, am 10. November 
2010 in Unna. 
Die Landesregierung unterstützt deshalb kleine und mittlere Unternehmen, sich besser 
aufzustellen. So wird die Potentialberatung weiterentwickelt und mit einer 
Demografieberatung verknüpft werden. Zudem können gerade auch ältere Beschäftigte den 
vom Land geförderten Weiterbildungsscheck nutzen, um ihre Qualifikation auf den neuesten 
Stand zu bringen. Informationen unter www.potentialberatung.nrw.de, 
www.bildungsscheck.nrw.de sowie www.arbeit-demografie.nrw.de. Pressemitteilung: MAIS 



NRW vom 10.11.2010  
 

 

Inland 

02.12.2010: FutureFood.NRW Veranstaltung „Einen Schritt voraus – neue Wege des 
Innovationsmanagements“, Bielefeld, www.foodprocessing.de 

26.01.2011: NEW.S Praxisforum Personal "Wikis, Blogs, Podcasts & Co. - Mitmachen im Web 
2.0", Düsseldorf, www.ernaehrung-news.de  

27.01.2011: Food Forum "Reststoffe - Wasser - Energie in der Lebensmittelindustrie",  
Bremerhaven, in Vorbereitung, www.foodprocessing.de 

31.01.2011: NEW.S Praxisforum Arbeitsrecht "Krankheit und Arbeitsrecht", Gelsenkirchen, 
 www.ernaehrung-news.de 

10.02.2011: Food Forum "IFS & Recht", Bielefeld, in Vorbereitung, www.foodprocessing.de 
 

  

 

80 Jahre Tiefkühlkost 
 
Im Jahr 1930 wurden in den USA erstmals tiefgekühlte Lebensmittel in den Handel gebracht. 
In Deutschland wurde diese Technologie 1955 auf der Anuga vorgestellt.  
http://www.wdr.de/themen/kultur/stichtag/2010/03/06.jhtml 

 

 

 
Sie können der Zusendung eines Newsletters durch den Food-Processing Initiative e.V. jederzeit widersprechen.  

Wenn Sie unseren Newsletter nicht mehr erhalten möchten, wenden Sie sich bitte an newsletter@foodprocessing.de   
 

 

Nordrhein-Westfälische Ernährungswirtschaft 
- Sozialpartnerprojekt e.V. - (NEW.S) 
 
Merowingerplatz 1 
40225 Düsseldorf 
Fon +49 (0)2 11/ 3 10 77 36 
Fax +49 (0)2 11/ 3 11 24 52 
 
Internet: www.ernaehrung-news.de 
E-Mail: mail@ernaehrung-news.de 
 
Geschäftsführung: Dipl.-Kauffrau (FH) Anne Böing 

 

Food-Processing Initiative e.V. 
Innovation � Marketing � International 
 
Herforder Straße 26-28 
33602 Bielefeld 
Telefon: 0521-98640-0 
Telefax: 0521-98640-29 
 
Internet: www.foodprocessing.de 
E-Mail: info@foodprocessing.de 
 
Geschäftsführung: Dipl.-Volkswirt Norbert Reichl  

 


