Food Net NRW Informiert Oktober 2010

Mit unserem kostenlosen Food Net E-Mail-Newsletter méchten wir Sie monatlich mit
aktuellen Meldungen, innovativen Ideen, Informationen und Meinungen rund um die
Erndhrungswirtschaft NRW versorgen.

Sie erhalten diesen Newsletter, da Ihre E-Mail-Adresse in die FPI oder NEW.S Mailingliste
eingetragen wurde. Wir freuen uns Uber Ihre Anregungen, Sie erreichen das Food Net Team
per E-Mail unter newsletter@foodnet-nrw.de oder rufen Sie uns an.

Mit freundlichen GriBen
Ihr Food Net NRW Team

Trends
Food Forum ,,Ressourceneffizienz in der Lebenmittelindustrie"

Zusatztermin: Praxisforum "Krankheit und Arbeitsrecht". Jetzt bereits
anmelden!

Veranstaltung FutureFood.NRW "Einen Schritt voraus — neue Wege des
Innovationsmanagements”

Auszeichnung: ECR-Award 2010: Dr. Oetker

Vorankiindigung: Food Forum "Reststoffe - Wasser - Energie in der
Lebensmittelindustrie"”

Innovationssektorstudie Lebensmittel und Erndhrung

Vorankiindigung: Food Forum "IFS & Recht"

RFID-Potenziale fiir die Lebensmittelbranche

Wissens-Auktion "HighTech Europe Knowledge Auction”

Focus

Uberbetriebliches Food-Volontariat fiir die Agrar- und Erndhrungswirtschaft
gehort zu den Gewinner-Projekten des Wettbewerbs Ernahrung.NRW




Start des EU-Projektes FOOD FUTURE

Ausbildung: Gemeinsam fiir die gewerblich-technische Berufe in der
Ernahrungswirtschaft werben

Termine

Historie

Food Forum ,,Ressourceneffizienz in der Lebenmittelindustrie™ am 11. November
2010

,Ressourceneffizienz in der Lebensmittelindustrie — Potenziale erkennen, Ideen umsetzen" ist
Thema des Food Forums am 11. November 2010 von 14.00 - 17.00 Uhr in der Hochschule
Ostwestfalen-Lippe.

Themenschwerpunkte: Die Integration von Nachhaltigkeit in das Unternehmensleitbild und
der ,Carbon Footprint™ (Westfleisch-Gruppe), die Abbildung der Produktionsprozesse durch
EDV-Ldsungen als Mdglichkeit, Prozesse darzustellen und zu optimieren (MODUS Consult
AG).

Zudem erfolgt die Vorstellung aktueller Angebote zur Ressourceneffizienz durch die Effizienz-
Agentur NRW und des Netzwerks FOOD ProMat (Verbesserung der Materialeffizienz) durch
den FPI e.V.

Das Food Forum ist ein gemeinsames Projekt des Food-Prozessing Initiative e.V. und der
Effizienz-Agentur NRW in Kooperation mit dem Fachbereich Life Science Technologies der
Hochschule Ostwestfalen-Lippe. www.foodprocessing.de

Zusatztermin: Praxisforum "Krankheit und Arbeitsrecht"”. Jetzt bereits anmelden!

Arbeitsunfahigkeit stellt sowohl fir die Unternehmen als auch fir die betroffenen
Arbeitnehmer eine hohe Belastung dar. Neben der Umsetzung praventiver
gesundheitsforderder MaBnahmen zur Senkungen des Krankenstandes entstehen nicht selten
auch arbeitsrechtliche Fragen und Probleme. Personalverantwortliche und Betriebsrate sind
haufig gefordert, auf diesem sensiblen Gebiet arbeitsrechtliche Entscheidungen zu treffen.
Im Praxisforum erfahren die Teilnehmer, wie ein sachgerechter und fairer Umgang mit
kranken Mitarbeitern im Betrieb gestaltet sein soll und wie notwendige PersonalmaBnahmen
rund um das Thema Krankheit im Arbeitsverhaltnis rechtssicher umzusetzen sind. NEW.S
Praxisforum am 31. Januar 2011, Gelsenkirchen, www.ernaehrung-news.de

Einladung: FutureFood.NRW Veranstaltung , Einen Schritt voraus — neue Wege des
Innovationsmanagements™ am 02. Dezember 2010

Bekanntlich fihren viele Wege nach Rom. Wie viele verschiedene Wege zu Innovationen
fihren, ist oft weniger bekannt. Nachhaltiges Innovationsmanagement basiert nicht nur auf
Produkt- und Prozessentwicklungen, sondern vor allem auch auf gut ausgebildeten und
engagierten Mitarbeitern/Innen, deren Wissen und Ideen Ausgangspunkt neuer Wege und
Schritte bilden.

Die Veranstaltung ,Einen Schritt voraus — neue Wege des Innovationsmanagements™ am 02.
Dezember 2010 ab 14.30 Uhr im Historischen Museum, Ravensberger Park 6, 33607
Bielefeld, zeigt Ihnen, wie die beteiligten Projektunternehmen innovative Ansatze auf den
Weg gebracht haben. Die Einladung und das detaillierte Programm wird Ihnen demnachst
zugesandt.



Auszeichnung: ECR-Award 2010: Vorreiter Dr. Oetker

Die Dr. August Oetker Nahrungsmittel KG wurde gestern mit dem ECR-Award 2010 in der
Kategorie Einzelunternehmen ausgezeichnet. Der Bielefelder Konsumgtiterhersteller zahle zu
den Vorreitern einer ganzheitlichen ECR-Strategie, heiBt es in der Begriindung der Jury. Als
eines der ersten Unternehmen habe Dr. Oetker ein durchgangiges System zur
Rickverfolgbarkeit von Lebensmitteln eingefiihrt und steht heute flr ein nachhaltiges
Management der Supply Chain. www.gsl-germany.de

Vorankiindigung: Food Forum "Reststoffe - Wasser - Energie in der
Lebensmittelindustrie” am 27. Januar 2011

Am 27. Januar 2011 laden der Food-Processing Initiative e.V. und das Technologie-Transfer-
Zentrum (ttz) zum Food Forum nach Bremerhaven ein.

Referenten aus Wirtschaft und Wissenschaft zeigen, wie neue Wege im Bereich der
Reststoffverarbeitung, (Ab-)Wasser- und Energieeinsparung in der Lebensmittelindustrie
umgesetzt werden.

Die Einladung mit dem detaillierten Programm zur Veranstaltung folgt in Kirze.

Innovationssektorstudie Lebensmittel und Erndhrung

Kompetenzen der verschiedenen Forschungsdisziplinen starker bliindeln, die
ressortibergreifende Zusammenarbeit starken, die Unternehmen aktiver beteiligen - dies
sind nur einige Empfehlungen der Autoren Prof. Daniel (TUM) und Dr. Eisner (Fraunhofer
IVV) der Innovationssektorstudie Lebensmittel und Ernéhrung, die vom BMBF am 25.
Oktober veroffentlicht wurde. Der FPI e.V. hat in Expertenrunden mitgewirkt und die Studie
unterstlitzt. Wenn Sie mehr wissen wollen, setzen Sie sich bitte mit
Norbert.Reichl@foodprocessing.de in Verbindung.

Die Studie finden Sie im Internet unter www.bmbf.de/de/1033.php

Vorankiindigung: Food Forum "IFS & Recht" am 10. Februar 2011

Der Food-Processing Initiative e.V. und die Industrie- und Handelskammer Ostwestfalen zu
Bielefeld laden zum Food Forum "IFS & Recht" am Donnerstag, 10.Februar 2011 in die IHK
zu Bielefeld ein. Das Forum widmet sich dem Schwerpunkt IFS Verpackungsleitfaden und
dem Verpackungsrecht in der Lebensmittelindustrie. Als Referenten haben zugesagt Christine
Fléter, TUV NORD CERT (IFS Verpackungsleitfaden) und Rechtsanwalt Dr. Boris Riemer
(Verpackungsrecht). Praxisbeispiele werden das Forumsprogramm abrunden.

Die Einladung und das Programm werden demnachst erscheinen.

RFID-Potenziale fiir die Lebensmittelbranche nutzen - RAAS RFID-Special zeigt wie!

Beim RAAS RFID-Special "Lebensmittel" am 05.11.2010 von 10 bis 12:30 Uhr in Kleve
erfahren Sie

- wie der RFID "Stand der Dinge" in der Lebensmittelbranche ist

- wie Unternehmen erfolgreich RFID-L&sungen eingefihrt haben

- wie die kostenlose Unterstlitzung aussieht, die Ihnen das EU-gefdrderte Interregprojekt
"RAAS RFID jetzt!" bietet.

Rickverfolabarkeit. Oualitatssicheruna oder Transparenz Uber den "Lebenslauf" eines



Produktes sind Bereiche, in denen der Einsatz der Technologie nutzenbringend sein kann. Fir
Produzenten, Handler und Zulieferer, weil sie Prozesse optimieren und Kosten einsparen,
aber auch die Qualitdt von Produkten steigern kdnnen.

Das niederlandisch-deutsch INTERREG-Projekt "RAAS RFID JETZT!" hat zum Ziel, kleinen und
mittelstandischen Unternehmen in der euregio rhein-maas-nord und der Euregio Rhein-Waal
den Einstieg in die RFID-Technologie zu erméglichen und die Euregio zu einer der fihrenden
RFID-Regionen zu entwickeln.www.raas-rfid-jetzt.de/specials.

Wissens-Auktion ,,HighTech Europe Knowledge Auction"

Die erste ,HighTech Europe Knowledge Auction™ zum Thema ,Food Packaging Innovations"
findet am 17. Mai 2011 wahrend der interpack Messe in Dlsseldorf statt. Die Auktion ist ein
neues, innovatives Instrument zur Uberwindung der Barrieren im Technologie- und
Wissenstransfer zwischen Forschung und Industrie, das im Rahmen des EU-Projektes
HighTech Europe entwickelt worden ist.

Im direkten personlichen Kontakt kénnen Forscher ihre Innovationen anbieten und
Unternehmen haben die Chance, das Recht fir erste Vertragsverhandlungen zu ersteigern.
Des Weiteren ermdglicht die Veranstaltung, Projektpartner fir zukinftige Kooperationen zu
finden. Innovative Unternehmen haben die Gelegenheit, sich aktuelle Forschungsergebnisse
zu sichern und somit ihre Wettbewerbsfahigkeit zu starken.

Das von dem Forschungsdienstleister ttz Bremerhaven und dem Deutschen Institut fir
Lebenstechnik (DIL) initiierte Projekt HighTech Europe wird von der Europaischen
Kommission innerhalb des 7. EU-Rahmenprogrammes gefdrdert. www.knowledgeauction.eu

Uberbetriebliches Food-Volontariat fiir die Agrar- und Erndhrungswirtschaft gehort
zu den Gewinner-Projekten des Wettbewerbs Erndhrung.NRW

Mit dem zu entwickelnden Food-Volontariat erhalten mittelstdndische Unternehmen der
Agrar- und Ernahrungswirtschaft erstmals eine praxisnahe und einfache Mdglichkeit,
Hochschulabsolventen im Rahmen eines Uberbetrieblichen Food-Volontariats zu akquirieren.
Hochschulabsolventen unterschiedlichster Fachrichtungen lernen in drei jeweils
dreieinhalbmonatigen Praxisphasen drei unterschiedliche Unternehmen der
Erndhrungswirtschaft in einem Jahr kennen. Das Programm hilft den Unternehmen dabei,
Einsatzfelder fir akademische Absolventen zu identifizieren und zu entwickeln. Die
Hochschulabsolventen erhalten durch den Praxiseinsatz Einblicke in die Unternehmen und die
Branche.

Projektkoordinator ist die Landesvereinigung Ernahrung.NRW e.V.. Der NEW.S e.V. gehért zu
den Kooperationspartnern. www.ernaehrung.nrw.de

Start des EU-Projektes FOOD FUTURE - FPI ist Projektpartner NRW

Am Montag, 20. September 2010, informierten sich mehr als 80 Personen aus Wirtschaft,
Politik und Wissenschaft aus Deutschland und den Niederlanden bei der offiziellen Eré6ffnung
des INTERREG-Projektes im DIL Uber das grenzliberschreitende Projekt FOOD FUTURE.

.Die Idee fir Innovation bringen die Unternehmen mit, alles Weitere wird gemeinsam
erarbeitet - speziell auf die betriebsinternen Anforderungen zugeschnitten. So kénnen
Unternehmen aanz leicht von FOOD FUTURE brofitieren". fasste Dr. Helmut Steinkambp (DIL)



das Projektangebot im Rahmen der Veranstaltung zusammen.

Nutzen Sie die Mdglichkeit, sich mit Ihren innovativen Ideen an die jeweiligen Projektpartner
- fir NRW ist es der FPI e.V. - zu wenden. Im Projekt stehen finanzielle Mittel zur Verfiigung,
um gemeinsam durch

e Innovations-Checks

e Innovationsberatungen

e Machbarkeitsstudien

e Transfer- und Innovationsprojekte

sowie durch intensive Zusammenarbeit mit den flir Sie richtigen Experten und verschiedene
weitere begleitende MaBnahmen Ihre Ideen in die Realitat umzusetzen.

Unternehmen kénnen sich ab sofort unter www.food-future.eu tGber Aktivitaten

und Vorteile informieren - oder setzen Sie sich direkt mit uns in Verbindung:
Eva.Krause@foodprocessing.de

Ausbildung: Gemeinsam fiir die gewerblich-technische Berufe in der
Ernahrungswirtschaft werben

NEW.S ist aktiv, um Jugendliche auf die gewerblich-technischen Berufe der
Ernahrungswirtschaft aufmerksam zu machen und fir die Branchen zu begeistern. Wir laden
Sie herzlich ein, konkret flr die Ausbildungsplatze in Ihrem Unternehmen Gber NEW.S zu
werben.

*» NEW.S organisiert auf der Messe ,Berufe Live" (Dlsseldorf 26./27.11.2010) einen
Gemeinschaftsstand fur die Ernahrungsindustrie NRW. So kénnen Sie sich beteiligen:
Sie kdnnen am Gemeinschaftstand persénlich dabei sein oder Sie legen eigene
Firmenmaterialien, um Schiler flir eine Ausbildung bei Ihnen zu interessiere, am
Stand aus. Rufen Sie uns einfach an, gerne informieren wir Sie ausfihrlich.

* Melden Sie Ihre Ausbildungsangebote an NEW.S, wir veroéffentlichen diese auf den
Internetseiten von NEW.S in der ,Ausbildungsplatzborse™.

e Sie bendétigen Infomaterialien zu den gewerblich-technischen Ausbildungsberufen? Wir
schicken Ihnen Flyer zu den einzelnen Berufen, ebenso ein Poster zum Aufhangen in
Schulen fir die unternehmensspezifische Werbung gerne zu. Fordern Sie die
Unterlagen einfach an! www.ernaehrung-news.de, Telefon 0211/ 310 77 36.

Inland
28.10.2010: Informationsveranstaltung "IT-gestilitzte Prozessoptimierung in der Logistik",
Stemwede/Levern, www.foodprocessing.de

02.11.2010: NEW.S Praxisforum Arbeitsrecht "Krankheit und Arbeitsrecht", Gelsenkirchen,
WWW.ernaehrung-news.de

04.-05.11.2010: Fachtagung ,REFA Branchenorganisation Nahrung und Genuss", Straelen-
Herongen, www.refa-nahrung-genuss.de

10.11.2010: NEW.S Praxisforum Betriebsrat "Kommunikation und Koérpersprache", Willich,
www.ernaehrung-news.de

11.11.2010: Food Forum "Ressourceneffizienz, Bielefeld, www.foodprocessing.de
19.11.2010: NEW.S Praxisforum Personal "Personalarbeit optimieren", Duisburg,
www.ernaehrung-news.de

26./27.11.2010: Messe "Berufe Live Rheinland", Disseldorf, www.berufe-live.de
02.12.2010: FutureFood.NRW Veranstaltung ,Einen Schritt voraus - neue Wege des
Innovationsmanagements", Bielefeld, in Vorbereitung www.foodprocessing.de

26.01.2011: NEW.S Praxisforum Personal "Wikis. Bloas. Podcasts & Co. - Mitmachen im Web




2.0", Dusseldorf, www.ernaehrung-news.de

27.01.2011: Food Forum "Reststoffe - Wasser - Energie in der Lebensmittelindustrie" am 27.
Januar in Bremerhaven, in Vorbereitung, www.foodprocessing.de

31.01.2011: NEW.S Praxisforum Arbeitsrecht "Krankheit und Arbeitsrecht", Gelsenkirchen,
www.ernaehrung-news.de

10.02.2011: Food Forum "IFS & Recht" am 10. Februar 2011 in Bielefeld, in Vorbereitung,
www.foodprocessing.de

Vitamine fiir Schiiler: Ein Jahr Schulobst-Programm in Deutschland

Vor gut einem Jahr trat das Schulobstgesetz in Kraft. Damit wurde in Deutschland die
rechtliche Grundlage flr die Durchfihrung des EU-Programms geschaffen.
Quelle:BMELV Pressemitteilung 172 05.10.10

Sie kdnnen der Zusendung eines Newsletters durch den Food-Processing Initiative e.V. jederzeit widersprechen.
Wenn Sie unseren Newsletter nicht mehr erhalten méchten, wenden Sie sich bitte an newsletter@foodprocessing.de

Nordrhein-Westfdlische Ernahrungswirtschaft Food-Processing Initiative e.V.

- Sozialpartnerprojekt e.V. - (NEW.S) Innovation - Marketing - International
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