FPInfo Spezial

Mitglieder — Food-Processing Initiative e.V.

In den nachsten Ausgaben werden wir lhnen in unserem FPInfo Spezial unsere Mitglieder
vorstellen. Weitere Informationen zu den Mitgliedern und zur Mitgliedschaft finden Sie unter
www.foodprocessing.de
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CHIP GmbH, ZEK — Zentrum fir Tel.: +49(0)2324 5991-0
ﬁ\ Entsorgungstechnik und Fax: +49(0)2324 5991-12
N Kreislaufwirtschaft E-mail: chip@chip-zek.de

Werksstr. 15 . :
; URL: www.chip-zek.de
45527 Hattingen
ZEK 9

Zur Starkung der regionalen Wirtschaftsstruktur untersttitzt die CHIP GmbH aktiv junge und innovative
Unternehmen durch Vermietung von Buros, Konferenz- Seminar- und Laborrdumen, Technologie-
transfer und —forderung, Existenzgrindungsberatung sowie Organisation und Durchfiihrung von
Veranstaltungen und Projekten. Ziel ist die Unterstiitzung von kleinen und mittelstdndischen
Unternehmen z.B. in der Nahrungsmittelindustrie in den Bereichen Fleisch, Milch und Getranke.
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Die Effizienz-Agentur NRW Tel.: +49(0)203 37879-30
Mulheimer Str. 100 Fax: +49(0)203 37879-44
47057 Duisburg E-mail: efa@efanrw.de

URL: www.efanrw.de A

Die Effizienz-Agentur MRW

Die Effizienz-Agentur NRW ist eine Initiative des Umweltministeriums Nordrhein-Westfalen. Sie hat
es sich zur Aufgabe gemacht, kleine und mittlere Unternehmen in Nordrhein-Westfalen rund um
Fragen des Projektintegrierten UmweltSchutzes — kurz PIUS — und dessen wirtschaftlich sinnvolle
Realisation im unternehmerischen Alltag zu beraten und umfassend zu unterstitzen.
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LVA Lebensmittelversuchsanstalt Tel.: +43 1 368 8555
LW\ Blaasstr. 29 Fax: +43 1 368 8555-20
A-1190 Wien E-mail: lva@lva.co.at

LERENSMITTELYERSUCHSANSTALT

URL: www.lva.co.at

FORSCHUMGSINSTITUT DER ERNAHRUNGSWIRT SCHAFT

Die Lebensmittelversuchsanstalt ist Osterreichs groRtes, privates Institut fiir die Untersuchung und
Begutachtung von Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln und Gebrauchsgegenstanden. Das
Osterreichische Kompetenzzentrum fur Lebensmittel arbeitet als Know-how-Drehscheibe fir
Wirtschaft, anwendungsorientierte Forschung und Wissenschatft.
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Schutzgemeinschaft westfalische  Tel.:+49(0)2502 6705

Schinken- und Wurstspezialitdten  Fax: +49(0)2502 3778

e.V. E-Mail: waltering@westfaelischer-knochenschinken.org
Siemensstrafie 9

48301 Nottuln

Die Schutzgemeinschaft westfalische Schinken- und Wurstspezialitdten e.V. hat sich mit dem
Aufbau dieser das Ziel gesetzt, gemeinsam ihr regionales Produkt, den Westfalischen
Knochenschinken, zu vermarkten.
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Steckdosen-Club-Deutschland e.V. Tel.: +49(0)5242 403252
Rottekenstr. 20 Fax: +49(0)5242 403253

33378 Rheda-Wiedenbriick E-mail: steckdose@owl-online.de

URL: www.steckdosen-club.de

Der Steckdosen-Club ist entstanden durch das jahrlich stattfindende Steckdosenessen, die
Benefizveranstaltung fir Fleisch- und Wurstliebhaber seit 1988. Der Club arbeitet gemeinnitzig.
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b. TNO Nutrition and Food Research Tel.: +31(0)30 694-4144
Utrechtseweg 48 Fax: +31(0)30 695-7224
Tl .l. NL-3700 AJ Zeist E-mail: infofood@voeding.tno.nl

URL: www.voeding.tno.nl

TNO Nutrition and Food Research ist eines von 15 Forschungsinstituten der TNO-Organisation.
TNO ist seit uber 60 Jahren in der Ernéhrungs- und Lebensmittelforschung tatig und bietet Losungen
im Bereich Gesundheitswesen, Convenience-Food und im Bereich der Verpackungsindustrie fir
umweltfreundliche Verpackungen an.
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TUV NORD CERT GmbH Tel.: +49(0)511 986-0 F‘W
Am TUV 1 Fax: +49(0)511 986-1237

30519 Hannover E-mail: info@tuev-nord.de

URL: www.tuev-nord.de 1ilv NORD CERT
Die TUV NORD CERT GmbH & Co. KG ist die Zertifizierungsstelle von TUV CERT. Die
Schwerpunkte sind umfassend z.B. Zertifizierungen und Validierungen auf Basis nationaler sowie
internationaler Vorgaben und Normen. Ein weiterer Schwerpunkt liegt in der Entwicklung innovativer
Lésungen fur integrierte Managementsysteme.

4
Universitat Bonn Institut far Tel.: +49(0)228 73-2804
Physiologie, Biochemie und Fax: +49(0)228 73-7938
Hygiene der Tiere E-mail: iaph@uni-bonn.de
Katzenburgweg 7-9 URL: www.ikubik.de/ipbh/
53115 Bonn

Die Universitat Bonn wurde im Jahr 1818 gegriindet. Sie biete an den sieben Fakultdten insgesamt
mehr als 80 Studienfacher mit unterschiedlichen Abschliissen an. Die Forschungsschwerpunkte des
Institutes fiir Physiologie, Biochemie und Hygiene der Tiere liegen u.a. in der dkologischen Milchvieh-
haltung, der Erforschung des metabolischen Stresses bei hoch leistenden Nutztieren sowie
Signaltransduktionsmechanismen im Nervensystem.
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Universitat Dortmund Tel.: +49(0)231 755-6092
Fachbereich Chemietechnik Fax: +49(0)231 755-3035
Emil-Figge-Str. 70 E-mail: info@bci.uni-dortmund.de
44221 Dortmund URL: www.uni-dortmund.de

Der Fachbereich Bio- und Ingenieurwesen (vormals Fachbereich Chemietechnik) der Universitat
Dortmund wurde 1969 als interdisziplindrer Fachbereich, der alle Gebiete des Chemie-
ingenieurwesens umfasst, eingerichtet. Forschungsschwerpunkte des Fachbereichs sind: die
Reaktionstechnik, die mechanischen und thermischen Trenntechniken, die Produktformulierung und
der Entwurf und Betrieb von Produktionsprozessen.
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